ANDRE CLOUET SILVER BRUT NATURE NV

Art. nr 7546 Druvor Pinot Noir 100%

Pris 360,00 kr exkl. moms Alkoholhalt 12%

Storlek 750 ml Totalsyra 7,8 g/l

Producent André Clouet Restsocker 1,5 g/l

Ursprung Champagne, Frankrike Sortiment Systembolagets fasta
Varukategori Champagne Certifiering Vegan

Karaktar Det har ar en mycket elegant, knappt medelfyllig, absolut torr och foredomligt frisk
champagne med en sval dppel- och citrusfrukt, en tydligt kritig mineralitet och en ldng, nyanserad
och stram eftersmak.

Tillverkning Vinet gérs uteslutande av Pinot Noir frén firmans vingardar i Bouzy och Ambonnay, bada
klassade som grand cru vilket &r ambitiost med tanke pd att det &r en mattligt prissatt cuvée. Man
foljer den klassiska metoden for champagne, med en forsiktig pressning av druvorna som ger en klar
must som sedan jases i tankar, men en liten del av vinet har lagrats en kort tid i ekfat som har
anvéants till sauternesvin for att ge smaken en viss rondér. En tredjedel av basvinet kommer fran
2011 och lika mycket fran 2010, resten &r en cuvée av 10 ndgot aldre argangar for en storre
komplexitet. Den extra strama och torra smaken beror pa en ytterst foérsiktig dosage.

Passar till Tack vare den strama smaken ar det har en champagne som passar bra som
uppfriskande aperitif, darmed inte sagt att den ocksd kan matcha mat. Det viktiga &r att ratterna
inte ar for kraftiga eller att de har sota smaker. Valj den till ratter av ostron, milda och ljusa ratter
av vit fisk med klassisk smorsas med smak av citron. Servera den vid cirka 8 grader. Den har
champagnen ar perfekt att drickas direkt efter kop, men den kan ocksa lagras i upp 10 ar for lite
mer utvecklad komplexitet.

Om producenten
ANDRE CLOUET

Jean-Francois Clouet ar en av de mest karismatiska vinpersonerna i Champagne. Han ar hangiven Pinot Noir, som ar hembyns viktigaste
druvsort, och han talar passionerat om den som den viktigaste och mest historiska druvsorten i Champagne.

Traditionen att gora champagne finns i familjens gener sedan 1751, men man har alltid varit en liten odlare som uteslutande gér vin frén sina
egna vingardar.

Idag har man 9 hektar stora vingardségor i byarna Bouzy och Ambonnay och Jean-Francois gor champagner i en fruktig men absolut torr och

valstrukturerad stil med tydlig druvsortskaraktar.

Nagra av vingardslotterna ligger alldeles intill de som Bollinger gér sina dyrbara prestigecuvéer fran (bland annat den unika Vieilles Vignes
Francaises som ar planterad pa sina egna stockar), men trots den skyhdga kvaliteten har Clouet en betydligt mer sympatisk prisfilosofi.

Man gor bade argangsldsa och drgangsmarkta champagner, samt en rosé och en toppcuvée. Man gor cirka 600 000 flaskor per ar.
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