ANDRE CLOUET GRANDE RESERVE NV

Art. nr 1031557 Druvor Pinot Noir
Pris 2.799,00 kr exkl. moms Alkoholhalt 12%
Storlek 3000 ml Sortiment Restaurang

Producent André Clouet
Ursprung Champagne, Frankrike
Varukategori Champagne

Karaktar Det har ar en underbart rik och skolboksmassig champagne av Pinot Noir, doften ar
medelstor och fylld av nybakat brod, blodgrapefrukt och roda vinterapplen och smaken ar knappt

medelfyllig, fint fruktig men helt torr med en frisk syra och en viss brédighet fran lagringen.

Tillverkning Vinet gérs uteslutande av Pinot Noir frén firmans vingardar i Bouzy och Ambonnay, bada
klassade som grand cru vilket &r ambitiost med tanke pd att det &r en mattligt prissatt cuvée. Man
foljer den klassiska metoden for champagne, med en forsiktig pressning av druvorna som ger en klar
must som sedan jases i tankar. Ungefar en tredjedel av basvinet kommer frén 2011 och lika mycket
fran 2010, resten &r en cuvée av 10 nagot aldre argangar for en storre komplexitet och ett extra
djup.

Lagring Vinet lagras i 3 &r pa sin jast innan dégorgering och fér en helt torr smak har man lag
dosage.

Passar till Aven om champagne ofta ses som en aperitif, och den hir champagnen s&klart ocksd
passar utsgkt som sadan, vill vi aven rekommendera den till mat. Detta just for sin smakrikedoms
skull. Servera den till latthalstrad fisk, garna roding eller lax, eller till halstrad hummer eller
havskrafta, den passar dven utmarkt till mildare ratter av kyckling och till hardostar. Lat tillbehdr
bygga pa syra och salta, da bevaras vinet fraschor bast. Serveras vid cirka 8 grader, garna i ett glas

med lite stérre kupa sa att alla aromer tilldts blomma ut.

Om producenten
ANDRE CLOUET

Jean-Francois Clouet ar en av de mest karismatiska vinpersonerna i Champagne. Han ar hangiven Pinot Noir, som ar hembyns viktigaste
druvsort, och han talar passionerat om den som den viktigaste och mest historiska druvsorten i Champagne.

Traditionen att géra champagne finns i familjens gener sedan 1751, men man har alltid varit en liten odlare som uteslutande gor vin fran sina
egna vingardar.

Idag har man 9 hektar stora vingards&gor i byarna Bouzy och Ambonnay och Jean-Francois gor champagner i en fruktig men absolut torr och
valstrukturerad stil med tydlig druvsortskaraktar.

Nagra av vingardslotterna ligger alldeles intill de som Bollinger gér sina dyrbara prestigecuvéer fran (bland annat den unika Vieilles Vignes
Francaises som ar planterad pa sina egna stockar), men trots den skyhdga kvaliteten har Clouet en betydligt mer sympatisk prisfilosofi.

Man gor béde argangslésa och &rgadngsmarkta champagner, samt en rosé och en toppcuvée. Man gor cirka 600 000 flaskor per ar.

VINGRUPPEN | NORDEN e BESOKSADRESS REGERINGSGATAN 109, STOCKHOLM e TEL +46 (0)8-660 84 15 o E-MAIL
ORDER@VINGRUPPEN.SE



	ANDRÉ CLOUET GRANDE RÉSERVE NV
	Om producenten

	ANDRÉ CLOUET

