BRUNELLO DI MONTALCINO 2015

Art. nr 56861 Forslutning Naturkork

Pris 595,00 kr exkl. moms Druvor Sangiovese 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 14,5%

Producent San Polo Totalsyra 5,9 g/l

Ursprung Brunello di Montalcino, Italien Restsocker 0,6 g/l

Varukategori Roda viner Sortiment Systembolagets bestallning

Certifiering Hallbarhetscertifierat

Karaktar Fruktig doft med inslag av roda bar, viol, orter, ceder, vanilj, kaffe, kryddor och fat.
Smaken ar fyllig, djup och komplex med elegans, vélbalanserad tanninstruktur och en lang
eftersmak.

Tillverkning Druvorna avstjalkades innan de pressades skonsamt och musten fick sedan jasa i
cementtankar. Vinet genomgick malolaktisk jasning i ekfat.

Lagring Vinet har lagrats 30 manader i stora latt rostade ekfat, pa 10, 20 och 40 hektoliter, sedan
ytterligare 6 manaders lagring i flaska. Vinet har bra lagringspotential.

Passar till Serverasvid 16-18°C till smakrika matratter av not, lamm, och vilt gdrna med svamp
eller tryffel. Passar dven utmarkt till lagrade hardostar som parmesan och pecorino. Dekantera
garna vinet 2 timmar fore servering.

Information 2015 var en mycket bra drgang for denna Brunello.
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