
Art. nr 93328

Pris 0,00 kr exkl. moms

Storlek 375 ml

Producent Taylor´s Port

Ursprung Douro, Portugal

Varukategori Portvin

Förslutning Naturkork

Druvor Touriga Nacional , Touriga Francesa ,

Tinto Cão , Tinta Roriz (Tempranillo) , Tinta

Barroca

Alkoholhalt 20,5%

Totalsyra 4,7 g/l

Restsocker 93,1 g/l

Sortiment Systembolagets tillfälliga

TAYLOR'S VINTAGE PORT 2003

Karaktär Intensiv, fruktig, något parfymerad doft med inslag av skogsbär, björnbär, viol och örter.

Elegant fruktdriven och koncentrerad söt smak med välintegrerad syra och markerade tanniner.

Mycket lång eftersmak.

Tillverkning Druvorna fottrampas i hela klasar och musten får sedan jäsa och macerera 3-4 dagar i

sk lagares. Jäsningen avstannas genom tillsats av vinsprit.

Lagring Vinet har lagrats 21 månader på stora fat.

Passar till Serveras lätt kyld vid 16-18°C ofta som den är efter en måltid men passar också bra till

smakrika ostar, gärna blåmögel, valnötter och torkad frukt.
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