WEHLENER KLOSTERBERG SPATLESE 2017

Art. nr 1031319 Forslutning Naturkork
Pris 229,00 kr exkl. moms Druvor Riesling
Storlek 750 ml Alkoholhalt 10%
Producent Markus Molitor Sortiment Restaurang
Ursprung Mosel, Tyskland Certifiering Vegan
Varukategori Vita halvtorra viner

Karaktar Ljust gul farg. Doft av frasch frukt, citrus och mineral. Smaken ar rik och fyllig av mogen
frukt, inslag av grapefrukt, persika, passionsfrukt, vita blommor och hog mineral.

Tillverkning Frukten skordades for hand i Oktober. Den pressades mjukt och macererade i négra
timmar med skinnet kvar fér att fa ut den basta aromen ur dem. Vinet lagrades sedan pa rostfria
staltankar med enbart naturlig jast. Ldng lagring pé jastfallningen gav ett fruktigt- och val balanserat

vin.
Lagring Lagrat pa rostfria staltankar.

Passar till Vinet passar bra som aperitif men ocksad utmarkt till fisk- och skaldjur och mat med

asiatiska, inslag.

MARKUS MOLITOR

Om producenten
MARKUS MOLITOR ATERSKAPAR MOSELS VINER e

Nar Markus Molitor 1984 som &ttonde generationen vinodlare tog éver familjeféretaget Weingut .
]

Molitor 1984 var han bara 20 &r gammal. Men malsattningen var klar: Han ville terskapa den
ryktbarhet som Mosels viner hade under andra halvan av 1800-talet och fram till férsta varldskriget. |

Da betingade Moselvinerna lika hoga priser som de forndmsta slotten i Bordeaux.

Idag kan man lugnt pasta att han lyckats. Markus Molitor &r en av vinvarldens verkligt stora. Utméarkelserna ar manga, bland annat har han
utsetts till "Arets vinmakare” av ansedda dsterrikiska tidningen Falstaff och vinerna far standiga toppbetyg.

Varldsberémda Rieslingviner

Markus Molitor har sedan han tog 6ver mangdubblat den ursprungliga vingardsarealen pa 5 hektar. | dag framstéller han 70-talet viner i alla
stilar - frén torra till adelséta - fran femton av Mosels mest beromda vingardslagen som Wehlener Sonnenuhr, Erdener Treppchen och Graacher
Domprobst. Mosels stora druva Riesling svarar for mer an 90 procent av produktionen. Rieslingvinerna fran Markus Molitor har ett valfortjant
varldsrykte och efterfrdgan overtraffar den hantverksméassiga produktionen.

Alla férutsattningar finns for att géra varldsklassviner. De extremt branta vingardslagena med upp mot 80 procents lutning, unika skifferjordar
som bara gddslas med naturgédsel och oympade gamla stockar med ibland mer &n 100 &r pa nacken utgor grunden. Skérdeuttaget ar (&gt, allt
arbete sker manuellt och l6vverket tilldts vara rikligt, vilket ger farre druvor men med mer smak. Vinerna spontanjases [dngsamt med sin
naturliga jast utan enzymer eller andra tillsatser och far vila lange pa sin jastfallning
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