








tata och intensivt uttrycksfulla doften har
inslag av kryddor, mérka frukter och lackra
ekaromer. Kraftfull smak med fin syrabalans
och elegans samt fin tanninstruktur. Ett vin
fran en svar argang, men som utvecklats till
ett vin som tal varje jamforelse.

Cote-Rotie La Turque 2005
95274, pris 2 495 kr
Lansering 15 augusti 2009.

Druvsammansattning 93% syrah och 7%
viognier fran den ett hektar stora vingarden
La Turque. Den hér vingarden har en lang
historia, men &r 1935 togs den ur bruk under
50 ér tills Guigal tog hand om den for att
1985 producera den forsta argédngen La
Turque. Jordmanen &r lera som &r rik pa jarn
samt kisel, kalksten och glimmer. Skérdeut-
tag 32 hl/hektar.

Alkoholjasning och maceration i totalt
fyra veckor. Darefter 42 manaders lagring pa
enbart nya, franska ekfat.

Alkoholhalt: 14%.

Marcel och Philippe Guigal beskriver vinet
sa har:

Djup, rubinroéd farg med morka reflexer.
Kraftfull, elegant och intensivt aromatisk doft
med inslag av réda bar, bjérnbar och morel-
ler. Kraftfull smak med mjukt balanserad

struktur, bra koncentration, fin syrabalans och
eleganta tanniner. Ett vin som perfekt speglar
sin terroir.

Ett exceptionellt vin som matchar exklu-
siva ratter som t ex fasan, rapphoéna eller
hare.

Cote-Raotie La Mouline 2005
94054, pris 2 495 kr
Lansering 15 augusti 2009.

Druvsammansattning 89% syrah och 11%
viognier fran den ett hektar stora vingarden
La Mouline. Premiarargéang for det har vinet
var 1966, men i vingarden finns stockar fran
1893. Stockarnas genomsnittsalder ar 90 ar.
Skordeuttag 32 hl/hektar.

Alkoholjasning och maceration i totalt
fyra veckor. Darefter 42 manaders lagring pa
enbart nya, franska ekfat.

Alkoholhalt: 14%.

Marcel och Philippe Guigal beskriver vinet
s& har:

Djup, rubinréd farg med hogroda reflexer.
Kraftfull men finessrik, intensivt aromatisk
doft med inslag av réda bér och bjérnbar
och med en ton av viol. Smaken explosivt rik
tack vare vinets exceptionella koncentration.
Andé& mijukt, balanserat och med fantastisk
aromatisk finess. Ett feminint vin med 6verda-

digt sammetslen textur och intensiva aromer.
Foredomlig spegling av vingardens terroir.

Ett exceptionellt vin som matchar exklu-
siva ratter som t ex fasan, rapphona, morkulla
eller smauvilt.

Cote-Rétie La Landonne 2005
94054, pris 2 495 kr

Lansering 15 augusti 2009.

Druvsammansattning 100% syrah fran den
tva hektar stora vingarden La Landonne. Vin-
gérden planterades av Marcel Guigal 1975 -
det &r da sonen Philippe féddes. Jordmanen
ar extremt jarnrik, kalkstensblandad lera.
Alkoholjasning och maceration i totalt fyra
veckor. Darefter 42 manaders lagring pa
enbart nya, franska ekfat.

Alkoholhalt: 13,5%.

Marcel och Philippe Guigal beskriver vinet
sa har:

Djupréd, néastan svart farg. Kraftfull,
intensiv arompalett med inslag av mérka bar,
lakrits och rostad ton av orientaliska kryddor.
Smaken &r kraftfull med potent tanninstruktur
och ovanlig intensitet i farg och aromer. Rikt
och koncentrerat, med stor lagringspotential.
Ett exceptionellt vin som matchar exklusiva
ratter, t ex stora bitar av hjortkétt och annat
vilt.

BESTALLNINGSVINER

— viner du kan bestélla i din systembutik eller
direkt fran var hemsida www.vinunic.se

Jadot Corton-Charlemagne Grand Cru 2006
nr 74892, pris 1.095 kr

Lansering i bestéllningssortimentet

1 augusti 2009.

Nagra fa buteljer av det som anses vara ett av
varldens basta vita viner finns fran 1 augusti
tillgangligt i Sverige. Visst, det ar fyra siffror
pa prislappen, men den som tycker att priset
ar hogt kan gérna gora en sokning pa Internet
och se vad vinet kostar i andra lander...

Grand cru-vingarden Corton-Charlemagne
ligger i byarna Aloxe Corton och Pernand
Vergelesses i norra delen av Cote de Beaune.
Det &r en av Jadots aldsta vingardar, &gd av
foretaget sedan 1800-talet.

Vinmakaren Jacques Lardiere jéser chardon-
naydruvorna pé ekfat. Han lagrar dem &ven
pa fat i 18 manader fére buteljering.

Alkoholhalt: 13,5%.

Jacques Lardiére sager s& har om vinet:
Corton Charlemagne é&r ett kraftfullt, rikt och
mineraliskt vin med intensiva aromnyanser av
frukt och blommor och med kryddigt inslag
av peppar och kanel.

Det passar utmarkt till gourmetréatter pa
fisk och skaldjur, men ocksa till vitt kott och
fagel med graddiga saser.

Det ar viktigt att lagra det har vinet. Lat
det gérna ligga i 10-20 ar beroende pa lag-
ringsmiljon (temperatur, fuktighet).

Sancerre Rouge les Romains 2008
nr 75519, pris 169 kr

Lansering i bestéllningssortimentet
1 augusti 2009.
For den som vill ha omvéxling i den réda
druvdieten bjuder Sancerre-producenten
Gitton just nu ett trevligt alternativ i ett lattare
rédvin fran Loire. Vinerna hérifran har en all-
deles speciell karaktar, kanske framférallt pa
grund av den flintrika kalkjorden, men ocksa
pa grund av det nordliga laget (Sancerre lig-
ger pa samma breddgrad som Dijon).

Vinet &r gjort pa 100 procent pinot noir,
som jast tre veckor i Oppna staltankar, dar
det dven genomgatt malolaktisk jasning.



Vinet har lagrats pa staltank och har alltsa
inte haft ndgon kontakt med ek.

Vinet har latt bérig doft med inslag av
lingon och med viss kryddighet. Ungt och
barigt i smaken.

Serveras nagot kylt till Serranoskinka, gril-
lat lamm och grillad fisk med vinsas samt till
asiatiska ratter.

Castello delle Regine Podernovo 2007

nr 74825, pris 89 kr
Lansering i bestéllningssortimentet
1 augusti 2009.

Det har vinet var en harsman fran att erévra
en plats i Systembolagets fasta sortiment
men forgyller nu i stéllet bestallningssorti-
mentet. Castello delle Regine &r en relativt
ny producent. Egendomen ligger i Amelia i
sydvastra Umbrien och vineriet r en del av
en satsning, dar stora pengar investerats i
vingardar och kéllare, men aven pa kreaturs-
uppfddning och ett lyx-spa med ambitids
restaurang. Men dven om pengarna ar nya
for vinbranschen har man satsat pa gedigen
kunskap och erfarenhet genom att redan fran
borjan engagera en av Toscanas framsta vin-
makare, Franco Bernabei, som star bakom
ett antal framgéangsrika foretag i regionen,

bl a Fattoria di Félsina i Chianti Classico.

Vingéardarna som bidragit med 85%
sangiovese, 10% cabernet sauvignon och
5% merlot till det har vinet &r valdranerade
tack vare en stor méngd sand i lerjorden.
Vinet har lagrats 12 manader pa franska fat
och darefter pa butelj i &tta manader.

Alkoholhalt: 13,5%.

Intensivt rubinréd farg med purpurréda
reflexer. Uthallig doft av kérsbar. Mjuk, vélba-
lanserad smak som far stéd av god tannin/
syra-struktur.

VINUNC

KVALITET TILL VARIE PRIS

Som gjort for italiensk mat: pasta, saltim-
bocca, grillat kétt och fisk — gérna med en
ruccoladominerad sallad dartill.

Briindimayer Brut Rosé

nr 74595, pris 209 kr
Lansering i bestallningssortimentet
1 augusti 2009.

Om négon i Osterrike kan géra bra mousse-
rande vin s& &r det faktiskt Willi Briindimayer,
som fatt hoga betyg for sin utmaérkta argangs-
sekt.

Den hér rosa festdrycken domineras av
pinot noir-druvor, som fatt séllskap av de
lokala zweigelt och sankt laurent. Dessa
druvor jaser var for sig och genomgar dven
malolaktisk jasning. Brindimayer valjer sa ut
det lattaste och livligaste vinet, tillsétter lite
saignée, d v s juice som efter en kort macera-
tion pressats ur de mognaste réda druvorna.
Denna bascuvée buteljeras och far pa tradi-
tionellt satt en tillsats av socker och jast for
den andra jasning som pagar tills buteljerna
degorgeras.

Alkoholhalt: 12%.

Vinet har en latt laxfargad, rosa ton och
elegant mousse med fina bubblor. Doften ar
frisk, frasch och lacker med inslag av frukt
och kryddighet och med toner av farska kors-
bar, skogsbar, en sofistikerad citruston samt
kola och brod. Torr, fruktig, men anda graddig
smak, fint sammanvavd med elegant syra och
mineraler. Mycket harmonisk struktur.

Brindimayer Ried Kéferberg
Gruner Veltliner 2006
nr 75400, pris 295 kr
Lansering i bestallningssortimentet
1 augusti 2009.

Vingéarden Ried Kéaferberg &r egentligen per-
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fekt for odling av druvor for rott vin. Det vet
Willi Brindlmayer som &r véldigt sugen pa
att gora riktigt bra dsterrikiska rédviner. Men
han vet ocksé att de gamla griner veltliner-
stockar som finns i den hér vingarden &r guld
vérda, eftersom de producerar druvor med
unik vikt, koncentration och extraktsétma.
Briindlmayer brukar beskriva jordartsférhal-
landena i Ried Kéaferberg som unika. "De &r
valdigt lika de som finns pa Chateau Pétrus
i Pomerol”, brukar han s&ga. Jorden ar inte
1att att bruka. Man kan t ex bara pldja den
under nagra korta perioder nér jorden inte
ar for torr och inte for vat. | gengald ger den
extremt potenta viner.

Druvorna hérifran jaser pa 300-liters fat
av Osterrikisk ek, som anvénts 2 a 3 ganger
tidigare. Efter jasningen dras vinet om for
fortsatt mognad pa 2 500-liters fat, ocksa de
anvanda 2 a 3 ganger tidigare.

Alkoholhalt: 14%.

Doftnyanser av grapefrukt, ananas och
paron blandas med lackra rostade, rokiga,
honungsljuva aromer med peppar och noter
av orter och barrtrad. Smaken ar saftig och
kraftfull, tatt strukturerad med fin koncentra-
tion och med inslag av exotisk frukt (ananas
och citrusfrukter) och med en aptitlig sétma,
som ger det dar lilla extra. Vinet &r valbalan-
serat, har bra Iangd och en avslutning som
préglas av mineraler och peppar. Utmarkt
lagringspotential.

Passar till ett stort antal exotiska matrat-
ter som curry och friterade ratter. Passar
aven till typiskt osterrikisk mat som stekt gas
eller anka. Eller varfor inte dessa faglars lever
serverad med grénsaker och frukter. Prova
det gérna till kalvlever med applen och I6k!
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