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Cote-Rotie La Landonn

VinUnics augustilansering har rejél bredd. Den 15 augusti Vi vill ocksa gérna sla ett slag for ett nytt vin fran Castello
kommer nagra fa buteljer av Guigals vingardsbetecknade delle Regine i Umbrien. Ett rétt vin, som vi sjalva gérna tar
Cote Rotie-viner fran 2005. Tre av dem har fatt maximala fram, nar det stér italiensk mat pa bordet.

100 poéng av vingurun Robert Parker. | bestallningssor- Har fakta om alla vinerna.

timentet lanserar vi en Corton-Charlemagne fran Jadot Fortsatt trevlig vinsommar!

— ett av varldens basta vita viner. Allt detta &r eftersdkta

kultviner med stor prislapp, men vi erbjuder ocksa en del ra Y .
prismassigt mer tillgéngliga viner. Eller vad s&dgs om en L)( \/ “‘Q‘D

Taylor’s port pa halvflaska for 69 kronor? Claes Lindkvist " Stefan Stiamstrém

De har vinerna lanserar vi pa Systembolaget den 1 augusti 2009:

Nr Namn Pris kr Antal
95199 Nativa Terra Cabernet Sauvignon Merlot 2007 EKO-vin 99 3.600
95231 Caves Alianca Quinta da Garrida 2006 99 6 000
95232 Taylor’s Select Reserve Port NV 375 ml 69 1200

De har vinerna lanserar vi pa Systembolaget den 15 augusti 2009:

94046 Cote-Rotie Chateau d’Ampuis 2006 995 60
95274 Cote-Rotie la Turque 05 2 495 36
94054 Cote-Rotie La Mouline 05 2 495 36
94273 Cote-Rotie La Landonne 05 2 495 36

De hér vinerna lanserar vi i bestéllningssortimentet den 1 augusti 2009:

74892 Jadot Corton-Charlemagne Grand Cru 2006 1095
75519 Sancerre Rouge les Romains 2008 169
74825 Castello Regine Podernovo 2007 89
74595 Brindimayer Brut Rosé 209

75400 Brindimayer Ried Kéaferberg Griner Veltliner 2006 295




Intresset f6r ur ekologisk synpunkt
langsiktigt héllbara odlings- och till-
verkningsmetoder sprider sig i vinbran-
schen. Till och med bland de konser-
vativa bordeauxproducentermna finns
allt fler &gare av klassade slott, som
nu tanker I biodynamiska banor. Pa
nagra av slotten har man bytt ut négra
av traktorerna mot hastar, vilket &ven
ar fallet p& Domainde de la Romanée-

Conti i Bourgogne.

Detta nymornade intresse fér ekologin &r
naturligtvis positivt, men det finns producen-
ter som ligger langt fore alla andra i detta
téankande. En av dessa é&r Vifia Carmen i Chi-
le. Har inleddes nytankandet nar vinmakaren
Alvaro Espinoza kom till egendomen 1992.
Han hade en helt egen teori om att man
maste undvika att rubba samspelet mellan
olika levande organismer. Han slog vérlden
med hapnad nar han skaffade hons, ankor,
lamadjur och getter som fick rora sig fritt i
vingardarna. S har beskrev han sin filosofi:

— Honsen &ter t ex de smadijur vi inte
vill ha i vingardarna och efter matsmaltning
bjuder de pa godsel, som de &r vénliga nog
att leverera pa plats.

Han experimenterade ocksa med att odla
olika sorters blommande véxter som skulle
locka till sig just den typ av insekter man
gérna ville ha i vingardarna. Humlor och bin
hjalper till med pollineringen genom att flyga
omkring och vifta med vingarna under blom-

ningsperioden, for att nu bara ta ett exempel.

Efter nagra ars experimenterande borjade
man pa Carmen producera ekologiska viner
fran dessa speciella vingardar i en serie
som fick namnet Nativa. Under halvannat
decennium har dessa viner utvecklats av de
vinmakare som kommit efter Espinoza s3 att
man nu kunnat sjoséatta andra generationen
organiska viner under namnet Nativa Terra.
Druvorna kommer fran en vingard som plan-
terades 1996 i Alto Cachapoal, i Valle Rapel,

10 mil séder om Santiago, lite hogre upp i
Andernas nedre sluttningar.

Nativa Terra 2007 EKO-vin
nr 95199, pris 99 kr
Lansering 1 augusti 2009.

Det vin, som nu lanseras i Sverige, har gjorts
pa 51% cabernet sauvignon, 45% merlot
och 4% carménere. Efter manuell skord fick
druvorna jasa var foér sig med naturlig jast.
Fem dagars skalkontakt efter jasningen. Nar
alla tre druvsorterna genomgatt jasning och
maceration blandades vinet innan det fylldes
pa tre ar gamla, franska ekfat, dar det sedan
fick mogna i sex manader.

Alkoholhalt: 13,8%.

Fargen ar blaaktigt
rubinréd. Doften fruktig
med inslag av svarta
vinbar, morka korsbar,
kaffe och choklad. Vinet
ar medelfylligt med
mjuka, runda tanniner
och massor av rod frukt
och kryddor samt inslag
av vanilj och kanel. Fin
langd.

| Dina Viner Professional
Edition gav Per Bill det
hér vinet betyget Fynd.

Ett omrade med robusta viner

Caves Alianca har sin intressantaste
verksamhet forlagd till tre "quintas”

i norra halvan av Portugal. Dar finns
den mer an 100 &r gamla egendomen
Quinta dos Quatro Ventos i regionen
Douro Superior och dér finns Quinta
das Baceladas i hjartat av regionen
Bairrada samt den nu aktuella Quinta
da Garrida i kvalitetsregionen Déao.
Denna 80 hektar stora quinta ar
beldgen i Vila Nova de Tazem, nara
Portugals hogsta berg. | vingardama
odlas endast de lokala, portugisiska

druvsorterna.

Dao &r en av de fyra DOC-regioner som
utgor Vinho Regional-omradet Beiras, den
nedersta delen av Portugals 6vre halva. Dao
ar framforallt ként for sina kraftiga, fylliga
réda viner, préglade av mogen mork frukt,
en beskrivning som stdmmer val in pa det nu
aktuella vinet:

Caves Alianca Quinta da Garrida 2006
95231, pris 99 kr

Lansering 1 augusti 2009.

Druvsammanséttningen i det har vinet &r
tinta roriz (65%) och tou-
riga nacional (35%). Efter
traditionell jasning i tankar
av rostfritt stal lagras vinet
12 manader pa tidigare
anvanda fat av fransk och
amerikansk ek.

Alkoholhalt: 14%.

Sa har beskriver vinma-
karen Francisco Antunes
vinet:

Det hér vinet praglas av
mogen, aromatisk frukt och
strama, vélstrukturerade
tanniner. Ett perfekt matvin
med intensivt fruktiga aro-
mer, som far ett rejalt lyft av
inslaget av mogna bjérnbar.
Idealiskt tillsammans med
grytor, grillat, stekar och
ostar av olika slag.
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| Allt om Mat nr 13 fick
vinet betyget "Mer &n
prisvart”.




En perfekt vardagsport

Med 300 érs erfarenhet i ryggen fortsétter Taylor's att férse marknaden med hog-
klassig port i perfekt prisklass och lagom buteljstorlek (halvflaska, 375 ml). Select
Reserve ar en "vardagsport” som tal 1ang lagring.

Taylor’s Select Reserve Port NV
375 ml nr 95232, pris 69 kr

Lansering 1 augusti 2009.

Druvsammanséttningen ar de traditionella
sorterna: tinta roriz, touriga nacional, touriga
francesa, tinto cao, tinta barroca och tinta
amarela, fran vingardar i Baixo Corgo och
Cima Corgo hdgre upp i Douro-dalen, dar
jordmanen utgdrs av vulkanisk skiffer. Vinet

har jast i sma fat pa vineriets lagringsloft,
den s k vinsantaia, dar det tillbringat sju ar
tillsammans med "modern”, en trégflytande
massa som ar resterna av tidigare argangar.
Efter den héar perioden lagras vinet ytterligare
tre &r pa stora ekfat, dar det fatt sin slutliga,
mjuka karaktér utan att tappa fruktigheten.
Alkoholhalt: 20%.

Taylor’s Select Reserve har djupt rubinréd
féarg. Intensiv, klassisk portvinsdoft med mork

frukt, te och fikon. Ett tatt,
kraftfullt fylligt vin med under-
bar frukt och lang avslutning.
Vinet kan avnjutas utan
dekantering om det konsume-
ras inom den narmaste tiden.
Efter langre férvaring kan dock
viss féllning samlas i buteljen.
Vinet ar perfekt som dessert-
vin och enastéende till mogna
blamdgelostar. Serveras vid
rumstemperatur.

| Dina Viner Professional Edition
fick vinet betyget Fynd av

Per Bill.

Allt om Mat nr 13/2009: Mycket
vélgjort och gott med soét frukt
och te i doft och smak. Mer &n
prisvart.

Vi har tittat pa listan med viner som fatt 100
poéng av varldens mest ansedda vinbedo-
mare, Robert E. Parker. 100 podng av 100
mojliga innebar att vinet ar perfekt.

Listan toppas av E Guigal, som produ-
cerat 22 viner som fatt 100 poang. Det ar
9 fler 4n narmaste konkurrent, som ockséa
det &r en producent i Rhénedalen, namligen
M Chapoutier, som producerat 13 stycken
100-poéangare.

Nér Robert Parker férsta gangen fatpro-
vade vinerna fran 2005 bedémde han dem
som "extraordindra”, men knappast som
kandidater for det absoluta toppbetyget.
Men under de 42 manader vinerna mognat
pa faten har den lackra karaktaren finslipats
och nér vinerna val buteljerats var det ingen
tvekan om att saval La Mouline som La

till Guigal

— for 22:a gangen!

Med de tre single vineyard-vinermna fran Cote Rotie 2006 befaster Guigal sin
stallning som varldens ledande producent av perfekta viner.

=

Landonne och La Turque var vérda 100
poang.

De hér tre vinerna kommer nu till Sverige
tilsammans med den hogklassiga Chateau
d’Ampuis. Det handlar om ytterst begransade
volymer och den som inte har lust att st i
ko for de har fyra vinerna kan kanske trosta
sig med négra prismassigt mer tillgangliga
2005:o0r fran Guigal, som t ex hans Crozes
Hermitage (nr 2802) for 169 kr eller hans
mycket prisvérda Cétes-du-Rhoéne (nr 2011)
for 99 kr. Fast de tavlar forstas inte i samma
division...

Har fakta om de fyra nya vinerna fran Guigal.

Cote-Rotie Chateau d’Ampuis 2005
nr 94046, pris 995 kr
Lansering 15 augusti 2009.

Druvsammansattning 93% syrah och 7%
viognier fran Le Clos, La Garde och La
Grande Plantée i "Cote Blonde”; La Pom-
miére, Le Pavillon Rouge och Le Moulin

i "Cote Brune” samt La Viria, som &r en
kandidat for att s& smaningom ge vin till ett
fiarde single vineyard-vin. Alla vingardarna
har det gemensamt att de ar anlagda i branta
sluttningar. | Céte Blonde med silikonrik
kalksten och Céte Brune med granit och rik
férekomst av jarn.

Alkoholjasning och maceration i totalt
fyra veckor. Darefter 38 manaders lagring pa
enbart nya, franska ekfat.

Alkoholhalt: 13,5%.

Marcel och Philippe Guigal beskriver vinet
s& har:

Djup, mérk farg med ljuslila reflexer. Den



tata och intensivt uttrycksfulla doften har
inslag av kryddor, mérka frukter och lackra
ekaromer. Kraftfull smak med fin syrabalans
och elegans samt fin tanninstruktur. Ett vin
fran en svar argang, men som utvecklats till
ett vin som tal varje jamforelse.

Cote-Rotie La Turque 2005
95274, pris 2 495 kr
Lansering 15 augusti 2009.

Druvsammansattning 93% syrah och 7%
viognier fran den ett hektar stora vingarden
La Turque. Den hér vingarden har en lang
historia, men &r 1935 togs den ur bruk under
50 ér tills Guigal tog hand om den for att
1985 producera den forsta argédngen La
Turque. Jordmanen &r lera som &r rik pa jarn
samt kisel, kalksten och glimmer. Skérdeut-
tag 32 hl/hektar.

Alkoholjasning och maceration i totalt
fyra veckor. Darefter 42 manaders lagring pa
enbart nya, franska ekfat.

Alkoholhalt: 14%.

Marcel och Philippe Guigal beskriver vinet
sa har:

Djup, rubinroéd farg med morka reflexer.
Kraftfull, elegant och intensivt aromatisk doft
med inslag av réda bar, bjérnbar och morel-
ler. Kraftfull smak med mjukt balanserad

struktur, bra koncentration, fin syrabalans och
eleganta tanniner. Ett vin som perfekt speglar
sin terroir.

Ett exceptionellt vin som matchar exklu-
siva ratter som t ex fasan, rapphoéna eller
hare.

Cote-Raotie La Mouline 2005
94054, pris 2 495 kr
Lansering 15 augusti 2009.

Druvsammansattning 89% syrah och 11%
viognier fran den ett hektar stora vingarden
La Mouline. Premiarargéang for det har vinet
var 1966, men i vingarden finns stockar fran
1893. Stockarnas genomsnittsalder ar 90 ar.
Skordeuttag 32 hl/hektar.

Alkoholjasning och maceration i totalt
fyra veckor. Darefter 42 manaders lagring pa
enbart nya, franska ekfat.

Alkoholhalt: 14%.

Marcel och Philippe Guigal beskriver vinet
s& har:

Djup, rubinréd farg med hogroda reflexer.
Kraftfull men finessrik, intensivt aromatisk
doft med inslag av réda bér och bjérnbar
och med en ton av viol. Smaken explosivt rik
tack vare vinets exceptionella koncentration.
Andé& mijukt, balanserat och med fantastisk
aromatisk finess. Ett feminint vin med 6verda-

digt sammetslen textur och intensiva aromer.
Foredomlig spegling av vingardens terroir.

Ett exceptionellt vin som matchar exklu-
siva ratter som t ex fasan, rapphona, morkulla
eller smauvilt.

Cote-Rétie La Landonne 2005
94054, pris 2 495 kr

Lansering 15 augusti 2009.

Druvsammansattning 100% syrah fran den
tva hektar stora vingarden La Landonne. Vin-
gérden planterades av Marcel Guigal 1975 -
det &r da sonen Philippe féddes. Jordmanen
ar extremt jarnrik, kalkstensblandad lera.
Alkoholjasning och maceration i totalt fyra
veckor. Darefter 42 manaders lagring pa
enbart nya, franska ekfat.

Alkoholhalt: 13,5%.

Marcel och Philippe Guigal beskriver vinet
sa har:

Djupréd, néastan svart farg. Kraftfull,
intensiv arompalett med inslag av mérka bar,
lakrits och rostad ton av orientaliska kryddor.
Smaken &r kraftfull med potent tanninstruktur
och ovanlig intensitet i farg och aromer. Rikt
och koncentrerat, med stor lagringspotential.
Ett exceptionellt vin som matchar exklusiva
ratter, t ex stora bitar av hjortkétt och annat
vilt.

BESTALLNINGSVINER

— viner du kan bestélla i din systembutik eller
direkt fran var hemsida www.vinunic.se

Jadot Corton-Charlemagne Grand Cru 2006
nr 74892, pris 1.095 kr

Lansering i bestéllningssortimentet

1 augusti 2009.

Nagra fa buteljer av det som anses vara ett av
varldens basta vita viner finns fran 1 augusti
tillgangligt i Sverige. Visst, det ar fyra siffror
pa prislappen, men den som tycker att priset
ar hogt kan gérna gora en sokning pa Internet
och se vad vinet kostar i andra lander...

Grand cru-vingarden Corton-Charlemagne
ligger i byarna Aloxe Corton och Pernand
Vergelesses i norra delen av Cote de Beaune.
Det &r en av Jadots aldsta vingardar, &gd av
foretaget sedan 1800-talet.

Vinmakaren Jacques Lardiere jéser chardon-
naydruvorna pé ekfat. Han lagrar dem &ven
pa fat i 18 manader fére buteljering.

Alkoholhalt: 13,5%.

Jacques Lardiére sager s& har om vinet:
Corton Charlemagne é&r ett kraftfullt, rikt och
mineraliskt vin med intensiva aromnyanser av
frukt och blommor och med kryddigt inslag
av peppar och kanel.

Det passar utmarkt till gourmetréatter pa
fisk och skaldjur, men ocksa till vitt kott och
fagel med graddiga saser.

Det ar viktigt att lagra det har vinet. Lat
det gérna ligga i 10-20 ar beroende pa lag-
ringsmiljon (temperatur, fuktighet).

Sancerre Rouge les Romains 2008
nr 75519, pris 169 kr

Lansering i bestéllningssortimentet
1 augusti 2009.
For den som vill ha omvéxling i den réda
druvdieten bjuder Sancerre-producenten
Gitton just nu ett trevligt alternativ i ett lattare
rédvin fran Loire. Vinerna hérifran har en all-
deles speciell karaktar, kanske framférallt pa
grund av den flintrika kalkjorden, men ocksa
pa grund av det nordliga laget (Sancerre lig-
ger pa samma breddgrad som Dijon).

Vinet &r gjort pa 100 procent pinot noir,
som jast tre veckor i Oppna staltankar, dar
det dven genomgatt malolaktisk jasning.



Vinet har lagrats pa staltank och har alltsa
inte haft ndgon kontakt med ek.

Vinet har latt bérig doft med inslag av
lingon och med viss kryddighet. Ungt och
barigt i smaken.

Serveras nagot kylt till Serranoskinka, gril-
lat lamm och grillad fisk med vinsas samt till
asiatiska ratter.

Castello delle Regine Podernovo 2007

nr 74825, pris 89 kr
Lansering i bestéllningssortimentet
1 augusti 2009.

Det har vinet var en harsman fran att erévra
en plats i Systembolagets fasta sortiment
men forgyller nu i stéllet bestallningssorti-
mentet. Castello delle Regine &r en relativt
ny producent. Egendomen ligger i Amelia i
sydvastra Umbrien och vineriet r en del av
en satsning, dar stora pengar investerats i
vingardar och kéllare, men aven pa kreaturs-
uppfddning och ett lyx-spa med ambitids
restaurang. Men dven om pengarna ar nya
for vinbranschen har man satsat pa gedigen
kunskap och erfarenhet genom att redan fran
borjan engagera en av Toscanas framsta vin-
makare, Franco Bernabei, som star bakom
ett antal framgéangsrika foretag i regionen,

bl a Fattoria di Félsina i Chianti Classico.

Vingéardarna som bidragit med 85%
sangiovese, 10% cabernet sauvignon och
5% merlot till det har vinet &r valdranerade
tack vare en stor méngd sand i lerjorden.
Vinet har lagrats 12 manader pa franska fat
och darefter pa butelj i &tta manader.

Alkoholhalt: 13,5%.

Intensivt rubinréd farg med purpurréda
reflexer. Uthallig doft av kérsbar. Mjuk, vélba-
lanserad smak som far stéd av god tannin/
syra-struktur.

VINUNC

KVALITET TILL VARIE PRIS

Som gjort for italiensk mat: pasta, saltim-
bocca, grillat kétt och fisk — gérna med en
ruccoladominerad sallad dartill.

Briindimayer Brut Rosé

nr 74595, pris 209 kr
Lansering i bestallningssortimentet
1 augusti 2009.

Om négon i Osterrike kan géra bra mousse-
rande vin s& &r det faktiskt Willi Briindimayer,
som fatt hoga betyg for sin utmaérkta argangs-
sekt.

Den hér rosa festdrycken domineras av
pinot noir-druvor, som fatt séllskap av de
lokala zweigelt och sankt laurent. Dessa
druvor jaser var for sig och genomgar dven
malolaktisk jasning. Brindimayer valjer sa ut
det lattaste och livligaste vinet, tillsétter lite
saignée, d v s juice som efter en kort macera-
tion pressats ur de mognaste réda druvorna.
Denna bascuvée buteljeras och far pa tradi-
tionellt satt en tillsats av socker och jast for
den andra jasning som pagar tills buteljerna
degorgeras.

Alkoholhalt: 12%.

Vinet har en latt laxfargad, rosa ton och
elegant mousse med fina bubblor. Doften ar
frisk, frasch och lacker med inslag av frukt
och kryddighet och med toner av farska kors-
bar, skogsbar, en sofistikerad citruston samt
kola och brod. Torr, fruktig, men anda graddig
smak, fint sammanvavd med elegant syra och
mineraler. Mycket harmonisk struktur.

Brindimayer Ried Kéferberg
Gruner Veltliner 2006
nr 75400, pris 295 kr
Lansering i bestallningssortimentet
1 augusti 2009.

Vingéarden Ried Kéaferberg &r egentligen per-

VinUnic AB e Box 7471 e 103 92 Stockholm

Tel 08-660 84 15 ¢ Fax 08-660 84 53 ¢ info@vinunic.se

www.vinunic.se

fekt for odling av druvor for rott vin. Det vet
Willi Brindlmayer som &r véldigt sugen pa
att gora riktigt bra dsterrikiska rédviner. Men
han vet ocksé att de gamla griner veltliner-
stockar som finns i den hér vingarden &r guld
vérda, eftersom de producerar druvor med
unik vikt, koncentration och extraktsétma.
Briindlmayer brukar beskriva jordartsférhal-
landena i Ried Kéaferberg som unika. "De &r
valdigt lika de som finns pa Chateau Pétrus
i Pomerol”, brukar han s&ga. Jorden ar inte
1att att bruka. Man kan t ex bara pldja den
under nagra korta perioder nér jorden inte
ar for torr och inte for vat. | gengald ger den
extremt potenta viner.

Druvorna hérifran jaser pa 300-liters fat
av Osterrikisk ek, som anvénts 2 a 3 ganger
tidigare. Efter jasningen dras vinet om for
fortsatt mognad pa 2 500-liters fat, ocksa de
anvanda 2 a 3 ganger tidigare.

Alkoholhalt: 14%.

Doftnyanser av grapefrukt, ananas och
paron blandas med lackra rostade, rokiga,
honungsljuva aromer med peppar och noter
av orter och barrtrad. Smaken ar saftig och
kraftfull, tatt strukturerad med fin koncentra-
tion och med inslag av exotisk frukt (ananas
och citrusfrukter) och med en aptitlig sétma,
som ger det dar lilla extra. Vinet &r valbalan-
serat, har bra Iangd och en avslutning som
préglas av mineraler och peppar. Utmarkt
lagringspotential.

Passar till ett stort antal exotiska matrat-
ter som curry och friterade ratter. Passar
aven till typiskt osterrikisk mat som stekt gas
eller anka. Eller varfor inte dessa faglars lever
serverad med grénsaker och frukter. Prova
det gérna till kalvlever med applen och I6k!

i1e] VINUNIC

Vi reserverar oss for eventuella skrivfel, prisdndringar och slutférséljning



