





ITALIEN e PIEMONTE/TOSCANA

Fran Angelo Gajas vinerier i piemon-
tesiska Barbaresco och i toskanska
Bolgheri kommer fem viner i septem-
ber. Tva av Piemontevinerna har tydlig
barolokaraktar, medan det tredje, Sito
Moresco, ar mer rebelliskt, eftersom
Gaja i det blandat nebbiolodruvan med
merlot och cabernet sauvignon. Sa gor
man egentligen inte i Piemonte, dér
nebbiolodruvan &r helig och barbera-
och dolcetto-druvormna &r acceptabla
alternativ, om man bara later bli att
blanda dem med varandra.

Gaja har gatt i krig mot det har snava synsét-
tet. Han menar att alltfér rigida regler stryper
vinmakarens konstnérliga frihet. For att ett
vin ska fa ha ursprungsbeteckningen DOCG
Barbaresco eller DOCG Barolo pa etiketten
kravs bl a att vinet ar gjort pa 100% neb-
biolo. Men Gaja tyckte att hans berémda
vingardsviner blev battre om han blandade
nebbiolon med 5% barbera. Med de starka
varumarken han skapat kunde han strunta i
om det stod DOCG Barbaresco p3 etiketten
eller inte s& nu har hans tre vingardsbar-
barescoviner och det berémda f d barolovi-
net Sperss i stéllet ursprungsbeteckningen
Langhe Nebbiolo DOC. Borta &r beteckning-
arna Barbaresco och Barolo. Men en DOCG
Barolo har han kvar. Det ar vinet som fran
och med den nu aktuella argangen heter
Dagromis. Vinet har sina rétter i det vin som
tidigare hette Conteisa Cerequio efter den
vingard i La Morra som Gaja blev &gare till
nar han 1995 kopte vinféretaget Gromis.

Fran den nya anlaggningen i Bolgheri vid
toskanska kusten kommer tva cabernet/mer-
lot-baserade viner, Magari och Promis. Det
senare delvis orsak till att vinet Gromis fick
nytt namn. Gromis och Promis lag for néara
varandra for att det skulle vara problemfritt i
foretaget.

Har fakta om de fem nya vinerna:

Sito Moresco 2007 nr 94043,
Den 1 september 2009 lanseras 1 200
buteljer pa Systembolaget.

Druvor: 35% nebbiolo, 35% merlot och 30%
cabernet fran 35 ha Gaja-agda vingardar i
Barbaresco, Treiso och Serralunga.
Varje druvsort jases separat pa skalresterna
under tva veckor i temperaturkontrollerade
staltankar. Blending sker efter den malo-
laktiska jasningen. Det fardiga vinet lagras i
12 manader pa ett eller tva &r gamla fat av
fransk ek, varefter det far vila pa butelj i sex
manader fore lansering.
Alkohol: 14,5%.

Producentens egen beskrivning av vinet:
Sito Moresco férenar nebbiolons komplexitet
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och lagringsduglighet med elegansen och
tillgangligheten hos cabernet och merlot.
Vinet har en behagligt ren doft, laddad med
réda fruktaromer. Smaken ar fruktig och
elegant med fin balans och en frisk, fruktig
avslutning med fina, sammetsmjuka tanniner,
som gor vinet njutbart redan vid lanseringen,
men som &nda tillater vinet att utvecklas val
under de kommande fyra-fem &ren.

Dagromis Barolo 2004 nr 94040, 499:-
Den 1 september 2009 lanseras 120 buteljer
pa Systembolaget.

Druvor: 100% nebbiolo fran Barolo-byarna
La Morra och Serralunga pa 300-450 meters
hojd éver havet.

Druvorna jases i tankar av rostfritt stal pa
skalresterna i tre veckor. Lagring sker forst
under 12 manader pa 225-liters ekfat och
dérefter ytterligare 12 manader pa stora
ekliggare.

Alkohol: 14%.

Producentens beskrivning: Dagromis ger
en perfekt bild av terroir-karaktéaren hos tva
utsdkta barolobyar, La Morra och Serralunga.
Vinet har intensiv farg och rika bararomer
med Overgripande blommiga toner. Det har
solid struktur som balanseras av en rik, mjuk
karaktér. Idealiskt for 1ang lagring.

Sperss Langhe Nebbiolo DOC 2005
nr 94041,

Den 1 september 2009 lanseras
24 buteljer pa Systembolaget.

Druvor: 94% nebbiolo och 6%
barbera fran den 12 hektar stora
vingarden Sperss, belagen i
Seralunga-byn Marenca-Rivette.

Jasning med skalresterna i
temperaturkontrollerade stal-
tankar under tre veckor. Lagring
sker forst under 12 manader
pa 225 liters ekfat och darefter e
ytterligare 18 méanader pa stora
ekliggare.

Producentens beskrivning:
Vinet visar upp hela den extraor-
dinéra karaktar som Serralungas
terroir erbjuder: stadig struktur
och fin balans med excellent
fruktighet och val uppféljd druv-
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karaktér. Har finns kérsbarsaromer, tjara och
inslag av tryffel och lakrits. Den rika smaken
ar fyllig med imponerande vikt, kombinerat
med renhet och komplexitet. Enorm lagrings-
potential - goda &rgangar kan utvecklas val i
upp emot 40 ar!

Magari 2006 nr 99421, 399:-
Den 1 september 2009 lanseras 360 buteljer
pa Systembolaget.

Druvor: 50% merlot, 25% cabernet sau-
vignon och 25% cabernet franc fran olika
delar av Gajas vingardar pa egendomen Ca’
Marcanda i kommunen Castagneto Car-
ducci, dar byn Bolgheri ar beldgen. Vingar-
darna bérjade Gaja plantera i den kalkrika
jorden nar han férvarvat egendomen 1996
och stockarna har nu allts& natt 10 &rs alder.
Gajas intention ar att Magari ska utvecklas till
nagot av ett symbolvin for hans verksamhet

i Maremma. De tre druvsorterna hanterades
separat och blandningen skedde i januari-
februari aret efter skord. Lagring 12 manader
pa nya och ett &r gamla, 225-liters ekfat.
Alkohol: 14,5%.

Producentens beskrivning av vinet: Sett
till druvblandningen ar det har ett vin av klas-
sisk bordeauxtyp, men det har den speciella
kérsbarston som gor att Maremmavinerna
- och Bolgherivinerna i synnerhet — far en sa
omisskannlig italiensk karaktar.
Promis 2006 nr 94044, 279:-
Den 1 september 2009 lanseras 1 200
buteljer pa Systembolaget.

Druvor: 55% merlot, 35% syrah och 10%
sangiovese.

Det hér vinet producerades ursprungligen i
Montalcino, nér Gaja tagit over den egen-
dom som i dag heter Pieve Santa Restituta.
Nar anlaggningen i Bolgheri stod klar foérdes
produktionen éver hit och huvuddelen av
druvorna kommer i dag fran Gajas vingardar
pa Ca’ Marcanda. Vinmakaren Guido Rivella,
som i alla ar varit Gajas forlangda arm i
vinkéllarna, har finslipat detta drickvéanliga vin
som nu far karaktar av att man valjer druvor
fran de morkare jordarna pa Ca’ Marcanda,
dar lerjorden blandats med kalk. 12 méana-
ders fatlagring pa tidigare anvanda fat och
ytterligare nadgra ménaders vila pa butelj gor
det hér vinet drickfardigt nér det lanseras.
Producentens beskrivning av vinet: Ett
behagligt vin som férenar elegansen och fyl-
ligheten hos merlot och syrah med sangiove-
sens rena, kérsbarstonade, typiskt italienska
karaktar.
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ITALIEN e CHIANTI ¢ COLLI SENESE

Tva viner frAn Arets basta viner

Dags igen for tva toppviner fran ltaliens
baste vinproducent! Fattoria di Felsina
utndmndes i italienska vinbibeln Gam-
bero Rossos Vini d'ltalia 2009 till “Best
Winery of the Year”. | samma utgéava
kunde man lasa att toppvinema La
Rancia och Fontalloro &terigen beldnats
med toppbetyget “tre bicchiere” (tre
glas) och att Felsina darmed kammat
hem 23 "tre glas’-betyg genom éren.

-Giuseppe Mazzocolin

Fattoria di Felsina ligger i Castelnuovo Berar-
denga i s6dra Chianti Classico. Egendomen
ar i dag 470 hektar stor — 76 ar planterade
med druvor. Vingardarna finns i 11 mindre
odlingsomraden, alla med olika jordman och
position. Fontalloro och Rancia var en gang i
tiden sjalvsténdiga enheter och &garen, Giu-
seppe Mazzocolin och vinmakaren Franco
Bernabei, har utnyttjat skillnaderna mellan

KALIFORNIEN ¢ SONOMA

dem i stéllet for att likrikta, vilket lett till att
vinerna har valdigt olika karaktar.

Chianti Classico Riserva La Rancia 2006

nr 94039, 309:-
Den 1 september 2009 lanseras 360 buteljer
pa Systembolaget.

Appellation: DOCG Chianti Classico.

Druvor: 100% sangiovese fran vingarden
Vigneto Rancia som ligger i soderlage pa 400
meters hojd. Vingarden omfattar 6 hektar, dar
det totalt finns 13 980 stockar. De nyplante-
ringar som gjorts pa senare ar har skett med
plantor som genom véaxtféradling utvecklats
fran de stockar som ursprungligen fanns i
den hér steniga vingarden, dar jorden &r rik
pé kalk och kvarts.

De avstjdlkade druvorna trycks sénder
och far jasa vid 28-30 graders temperatur
med daglig, automatisk nedtryckning av
skalhatten. Jasningen foljs av 12-15 dagars
maceration. 12-18 ménaders fatlagring och 6
manader pa butelj
Alkohol: 13,5%.

Producentens beskrivning av vinet: Far-
gen ér intensivt rubinréd. Doften ar kryddig
med inslag av blommor och skogsbérsny-
anser. Kryddigheten foljer med i smaken dar
den kompletteras med en tat, mjuk textur,
vavd av ungdomliga tanniner. Vinet har
perfekt struktur och har en allmént behaglig
framtoning. Perfekt till vilt och grillat!

Fontalloro 2005 nr 94042, 359:-
Den 1 september 2009 lanseras 600 buteljer
pa Systembolaget.

Appellation: IGT Toscana.

Druvor: 100% sangiovese. Druvorna kommer
fran vingarden Fontalloro (som ocksa kallas
Poggio al Sole) i Chianti Classico-omradet

samt fran vingardarna Casalino och Arcidos-
sini, som bada ligger i Chianti Colli Senese.
Att druvorna véxer i olika appellationer &r
skalet till att Fontalloro séljs under beteck-
ningen IGT Toscana.

Vinifieringsmetoden &r annars densamma
som for La Rancia. Det som skiljer ar att
lagringen pagar nagra manader langre for
Fontalloro saval pa fat som pa butel;.
Alkohol: 13,5%.

Producentens beskrivning av vinet: Inten-
siv, skimrande rubinréd farg. Fin kryddighet
i doften med generdsa inslag av tobak och
vat jord. Smaken far stéd av en rejél dos
mediummijuka tanniner som garanterar god
lagringspotential. Rejél kropp och fin struktur
med klassisk avslutning. Ett vin som passar
till kraftiga kottratter och smakrika ostar.
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Auktionsvinet fick eget liv

Nar Fred och Nancy Cline grundade sitt
vinféretag 1982 var det faktiskt vinpengar
som bekostade investeringen. Fred hade
arvt en vingard efter sin morfar, som

hade en vingérd, dér Fred tilloringade sin
barndoms somrar. Morfar hette Valeriano
Jacuzzi — just det, han tilverkade pumpar
och spa-utrustning — och nér han dog
arvde Fred morfars féretag. Men Fred
sélde séval vingérden som féretaget och
anvande pengama till att starta sitt vin-
foretag i Oakley, California, for att senare
bygga ett nytt vineri i Sonoma Valley.

Fred och Nancy specialiserade sig pa
Rhénedruvor och zinfandel. Att popularisera
just Rhonedruvorna i USA blev ndgot av en
hjartesak for Fred som var med i den grupp
som startade The Rhone Rangers, en organi-
sation som arrangerade offentliga provningar
av viner gjorda p& mourvédre (mataro), syrah,

carignane, grenache, cinsault, marsanne,
roussanne och viognier. Han spred aven pa

andra satt upplysning om druvorna.

Det vin som nu lanseras &r relativt nytt,
men gjort pa de druvsorter som odlats i
Rhoénedalen i mer &n 2 000 &r.

Cashmere 2007 nr 95241,

Den 1 september 2009 lanseras 6 000
buteljer pa Systembolaget.
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Appellation: California.

Druvor: 39% grenache, 38% syrah och 23%
mourvedre. Huvuddelen av de i vinet ingaen-
de grenachedruvorna kommer fran Massoni-
vingarden i Oakley. Aven mourvédredruvorna
kommer fran Oakley medan syrahdruvorna
kommer fran dels Oakley dels Paso Robles,
vars heta dagar och svala nétter ger hdg
aromintensitet.

Druvorna frén varje enskild vingardslott
vinifierades var for sig, men gemensamt for
alla var att man avstjélkade druvorna innan
de trycktes till sa forsiktigt att en stor del hela
druvor fanns med i jAsmassan. Efter tempe-
raturkontrollerad jasning i stéltank lagrades
vinet nio manader pa fat av vilka 25% var av
morkrostad, ny fransk ek.

Alkohol: 14,5%.

Vinmakaren Charles Tsegletos om vinet: Fran
borjan skapade vi den héar blenden som ett
bidrag till organisationen Hospice du Rhénes
arliga auktion i Paso Robles. Men vi fann

att vinet blivit ett aromrikt,
mjukt vin med massor av
kérsbérs- och jordgubbs-
toner och inslag av plom-
mon, choklad och krossad
svartpeppar. Sa vi beslot
fortsatta producera den

hé&r blenden och gav den
namnet Cashmere. Varfor vi
valde det namnet inser var
och en som provar vinet...

Pa etiketten finns en
rosa symbol som visar
att Cline Cellars stddjer
bréstcancerforskningen
och donerar en summa
pengar till organisa-
tionen.




—xKlusiva lanseringar

AV \Jad Ot‘\/| ner | september

Den 1 september kommer ett Jadot-
vin i bestéliningssortimentet, och den
15 september lanserar vi sex exklusiva
Jadot-viner i begrénsade upplagor pa
Systembolaget. Rena Jadot-festen!

Har korta beskrivningar av de sju vinerna.

Jadot Chapelle Chambertin Grand Cru 2007
nr 95443, 1375:-
Den 15 september 2009 lanseras 24 buteljer
av detta réda vin pa Systembolaget.

Appellation: AOC Chapelle Chambertin
Grand Cru.
Druvor: 100% pinot noir.
Det har vinet visar upp hég energi och rejalt
djup med kéttig fruktighet och fina mineraler.
Nagra av stockarna i den héar vingarden &r
mer an 80 ar gamla och detta tillsammans
med den téta planteringen — mer &n en stock
per kvadratmeter — ger ett vin med valdigt
djup och oerhérd koncentration.

Fatlagrat 18 manader pa fransk ek. Ingen
klarning och ingen filtrering.
Alkohol: 13,5%.

Jadot Clos Vougeot Grand Cru 2006
nr 95340, 895:-
Den 15 september 2009 lanseras 24 buteljer
av detta roda vin pa Systembolaget.

Appellation: AOC Clos de Vougeot Grand
Cru.

Druvor: 100% pinot noir.

Mitt i Cote-de-Nuits ligger den har vingarden,
omgiven av idel celebriteter som Chambolle
Musigny i norr och Flagey Echézeaux och
Vosne Romanée i sdder. Totalt 50 hektar

i Osterlage. Clos Vougeot &r ett vin som
kombinerar djup och kraft med elegant kom-
plexitet. Det har en valdoftande och tydligt
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blommig bouquet och lagringspotentialen &r
mycket god.

Fatlagrat 18 manader pa fransk ek.
Alkohol: 13,5%.

Jadot Echézeaux Grand Cru 2007

nr 95440, 1109:-
Den 15 september 2009 lanseras 24 buteljer
av detta réda vin pa Systembolaget.

Appellation: AOC Echézeaux Grand Cru.
Druvor: 100% pinot noir.
Inom Echézeaux-appellationen finns en
vingard som kallas "Les Rouges”, beldgen
ungefar i mitten av en 6stsluttning. Harifran
kommer detta eleganta, delikata vin med
sina fina tanniner. Just det hér vinets karaktér
brukar beskrivas som “en jarnhand i en
silkeshandske”.

Fatlagrat 18 manader pa fransk ek. Ingen
klarning och ingen filtrering.
Alkohol: 13,5%.

Jadot Corton Greves Grand Cru 2007

nr 95437, 595:-
Den 15 september 2009 lanseras 90 buteljer
av detta réda vin pa Systembolaget.

Appellation: AOC Corton Gréves Grand Cru.
Druvor: 100% pinot noir.
Ett tatt vin med mogna tanniner, elegant
och druvtypiskt. Just Les Gréves-vinerna ar
kanda for att ha stort djup tack vare vingar-
dens steniga karaktar.

Fatlagrat 18 manader pa fransk ek. Ingen
klarning och ingen filtrering.
Alkohol: 13,5%.

Jadot Puligny Montrachet 1er Cru les
Referts 2007 nr 95444, 529:-
Den 15 september 2009 lanseras 60 buteljer
av detta vita vin pa Systembolaget.

Appellation: AOC Puligny Montrachet 1er Cru
les Referts.

VinUnic AB ¢ Box 7471 ¢ 103 92 Stockholm
Tel 08-660 84 15 ¢ Fax 08-660 84 53 e info@vinunic.se
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Druvor: 100% chardonnay.
Vi har nu flyttat oss langre séderut, till en av
de tongivande vitvinskommunerna i Cotes-
de-Beaune, ndmligen Puligny Montrachet.
Premier cru-vingarden les Referts ligger
péa gransen mellan Puligny och Meursault.
Vinet har elegant struktur, intensiv minera-
litet och en behaglig, balanserad syra. Den
aromatiska paletten innefattar ett stank av
undervegetation, hasselndtter och honung
och avslutningen &r lang och intensiv. Alla
adla fisk- och skaldjursratters perfekte
foljeslagare!

Fatlagrat 18 manader pa fransk ek. Ingen
klarning och ingen filtrering.
Alkohol: 13,5%.

Jadot Clos de Rochegrés Moulin a Vent
2006 nr 95436, 269:-
Den 15 september 2009 lanseras 120
buteljer av detta réda vin pa
Systembolaget.

Appellation: AOC Moulin a Vent.
Druvor: 100% gamay.
Vi har nu forflyttat oss &nnu langre sdder-
ut, till den appellation som kallas «King of
Beaujolais» och anses producera de mest
bourgognelika vinerna i hela Beaujolais. Men
druvsorten &r férstds en annan — har odlas
enbart gamay, som passar lage och jordar
béttre an ndgon annan druvsort. Clos de
Rochegrés ar en av fem “clos” i appellatio-
nen och det visar hér upp en fin, granatréd
férg med karmosinréda reflexer. Vinet bjuder
pa en harlig rosendoft, kryddad med mine-
raler. Smaken &r mjuk och generds tack vare
de eleganta och langlivade tanninerna. Det
har ar s& langt fran Beaujolais Nouveau man
kan komma med ett vin som l&tt klarar 10-20
ars lagring.

Fatlagrat 12 manader.

Viner du kan bestélla i din
system-butik eller direkt fran var
hemsida www.vinunic.se

Det har vinet lanserar vi i bestéllnings-
sortimentet den 1 september 2009:

Jadot Chassagne Montrachet 1er Cru
Morgeot 2006 nr 73150, 379:-
Den 1 september 2009 lanseras detta vita
vin i Systembolagets bestallningssortiment.

Appellation: AOC Chassagne Montrachet 1er
Cru Morgeot.

Druvor: 100% chardonnay.

Langst ner i Cotes-de Beaune ligger appel-
lationen Chassagne Montrachet som ar en av
de berdmda ”"Cébtes des Blancs”-kommuner-
na. Totalt finns 70 hektar premier cru-vingar-
dar i kommunen och Morgeot betraktas som
en av de tva eller tre framsta. Jordmanen &r
huvudsakligen brunlera och kalksten.

Vinet har fyllig, honungskryddad doft med
inslag av paron och blommor. Smaken ar
fyllig och elegant och eftersmaken ar lang.

Vinet har jéast pa ekfat och lagrats pa
fransk ek i 12-15 manader fore buteljering.
Alkohol: 13,5%.
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Vi reserverar oss for eventuella skrivfel, prisandringar och slutférsaljning



