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vara vinel

manadens nyheter fran VinUnic . Oktober 2009

Flera av Kleine Zalzes vingardar ligger nara vineriet.

Oktober &r som bekant den manad da man endast gor | mitten av manaden lanserar vi dessutom en klassad bor-
férandringar i Systembolagets fasta sortiment, sa de viner ~ deaux frén ett av de stora Margaux-slotten!

som lanseras den 1 oktober ska finnas kvar minst ett ar | bestéllningssortimentet fyller vi den 1 oktober pa med
framat. Det &r dessutom viner som mestadels lagerfors i ytterligare tre bourgogner fran Jadot, tva vita och en rod.
ett stort antal butiker. VinUnic lanserar den har hdsten tre Har fakta om alla vinerna.

nya viner, det ena dessutom i tva buteljstorlekar. Vinerna Trevlig vinhost!

ar ett mousserande vin fran Limoux, som ligger séder om Y : .
Toulouse, samt tva réda viner, en intressant bordeaux och 'L){ \ / L_k_: _D

en Rhoéneinfluerad sydafrikan. Claes Lindkvist Stefan Stjarnstrém

Lansering i ordinarie sortimentet den 1 oktober

Nr Namn Pris kr
7694 Crémant de Limoux 2005, Domaine Delmas 139:-
3992 Chéateau Reysson Reserve 2005, Dourthe 169:-
2034 Vineyard Selection Shiraz Mourvedre Viognier 2008 Kleine Zalze (750 ml) 89:-
2034 Vineyard Selection Shiraz Mourvedre Viognier 2008 Kleine Zalze (375 ml) 49:-

Lansering i ordinarie sortimentet den 15 oktober
98540 Chéateau Kirwan 2006, AOC Margaux, Schréder & Schyler 459:-

Lansering i bestallningssortimentet den 1 oktober

73246 Jadot Cote de Nuits Villages Blanc le Vaucrain 2006 259,-
73244 Jadot Savigny les Beaune 1er Cru Aux Vergelesses 2006 319:-
73245 Jadot Vosne Romanée 2006 419:-




FRANKRIKE ¢ CREMANT DE LIMOUX

Odet gav oss ett organiskt vin

Nej, det var faktiskt inte munken Dom
Pérignon som "uppfann” det mous-
serande vinet. Han experimenterade
flitigt under sin 75-&riga levnad, men
han foddes faktiskt forst &r 1640 och d&
hade munkarna i klostret Saint-Hilaire
néra Limoux i Languedoc tillverkat
mousserande vin anda sedan 1531. S&
smaningom blev Limouxvinet kant under
namnet Blanguette de Limoux och det
berodde pé att den lokala druva som i
forsta hand anvandes for tillverkning av
det har vinet i trakten kallades blanquet-
te, &ven om det mera officiella namnet
pa druvan ar mauzac.

Limoux ligger ju betydligt langre séderut &n
Champagne. Det &r varmare har och det
skulle kunna innebéra risk for att syran inte
skulle vara tillrécklig for ett bra mousserande
vin. Det har dock de kloka odlarna avhjalpt

genom att klattra hdgre upp i bergen nér de
planterat vin.

Det vin vi nu lanserar hér i Sverige produce-
ras av Bernard Delmas. Han &r tredje gene-
rationen pa egendomen och han liksom hans
far och farfar odlar vinerna till det mous-
serande vinet i vingardar som ligger hogre
an 300 meter 6ver havet. Det ger perfekta
druvor for ett hdgklassigt mousserande vin.

Bernard Delmas har manga strangar
pa sin lyra. Han &r utbildad kock och var
kokschef pa en lokal restaurang, nar pappan
rékade ut for en olycka och Bernard, som
han sjalv sager, "av 6det kallades hem till
gérden”. Odet skulle snart ingripa i hans
liv &n en gang. 1985 rakade han av miss-
tag andas in en av de kemiska produkter
som man anvande for att bekdmpa ohyra i
vingardarna. Nar han kom tillbaka fran sjuk-
huset hade han bestamt sig for att undvika
alla kemiska medel i sina odlingar och han
bdrjade genast den omstéllning till organisk
odling, som nu &r total.

Sa det vi nu lanserar &r ett helt organiskt,
mousserande vin.

Crémant de Limoux 2005,

Domaine Delmas, nr 7694 139:-
Druvblandningen i det hér vinet &r 50% char-
donnay, 20% mauzac, 20% chenin och 10%

e

pinot noir fran stockar
som &r i genomsnitt

25 ar gamla. Chardon-
naydruvorna forstarker
vinets bouquet och bidrar
med fraschér och finess
medan mauzac med sin
héga syra ger krispig-

het och nastan ciderlika
nyanser.

Framstéllningsproces-
sen ar exakt densamma
som i Champagne och
det hér vinet har under
andra jasningen haft
kontakt med jastresterna
i 24 manader.

Det ger ett vin med
hérlig mousse och doft
av vita blommor, citron
och mirabell-plommon.
Smaken &r frdsch och harmonisk med inslag
av persika, apple, citrus och mineral.

| Dina Viner Professional Edition gav Per Bill
det hér vinet betyget Fynd, Allt om Vin gav
toppbetyget "Bésta kop!” och Allt om Mat
"Mer an prisvart”.

FRANKRIKE ¢ BORDEAUX
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Vin gjort pé itris gru

Den som lappjar pa ett glas Chateau Reys-
son kan mah&nda kanna historiens vingslag.
For i kallaren under slottet har arkeologerna
funnit rester av den boséttning som 300 ar
fére Kristi fodelse skapades av den keltiska
stammen Bituriges Viviscisom. De ddpte
platsen till Burdigala, alltsa roten till var tids
Bordeaux. Men s& kom romarna med sina
trupper. Och ménga sekler senare intog eng-
elsméannen omradet med hjalp av giftermal
och 1988 kom japanerna med planboken
full av yen. Fast de kdpte inte hela Bordeaux
utan nodjde sig med bland annat Chéateau
Reysson. Ny &gare blev dryckeskoncer-

nen Mercian, som 2001 bdrjade importera
negociantfirman Dourthes viner till Japan och
det samarbetet utvecklades sa att Dourthe
fick ta hand om detta slott i Vertheuil, strax
vaster om vinomradet Saint Estéphe, och att
hoja kvaliteten pa vinerna. Dourthe inledde
ett genomgripande renoveringsprogram.

| vingardarna, dér planttatheten var 5 000

stockar/hektar gjordes all nyplantering

med 6 500 stockar/ha. Detta for att minska
skordeuttaget och ddrmed héja koncentra-
tionen i druvorna. Man borjade ocksé ga
Over vingardarna for att trimma I6vverket

och for att gallra bland klasarna, inte en utan
tva ganger per sasong. Vineriet fick helt ny
layout. Man byggde en ramp for att kunna

ta emot de nyskdrdade druvorna vid ett fyra
meter langt, vibrerande sorteringsbord innan
druvorna kunde falla pa plats utan hjélp av
pumpar eller andra tekniska hjalpmedel. Man
kopte nya, betydligt mindre staltankar for
den temperaturkontrollerade jasningen. Detta
for att kunna hantera druvorna fran de olika
lotterna var for sig.

Chateau Reysson, Réserve du chateau
2005, AOC Haut-Médoc, nr 3992 169:-
Den 1 oktober 2009 lanseras detta vin i Sys-
tembolagets ordinarie sortiment.

Vinet gérs med en fér omradet ovanligt
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hég andel merlot. Druvblandningen &ar 50%
merlot och 50% cabernet sauvignon. Vin-
gérdarna omfattar 42 hektar och stockarnas
genomsnittsalder ar 25 &r. Jorden bestar av
kalkhaltig lera. Druvorna fran vissa lotter far
kallmacerera fére jasning. Fatlagring 16-19
manader.

Vinet kénnetecknas av sin djupa farg och
en fin, rédfruktig doft med diskret violton.
Smaken &r frasch och fruktig och fatlag-
ringen har gett fin struktur &ven om eken &r
helt integrerad och balansen perfekt. Det har
ar den basta argangen hittills fran detta slott
och det ar trevligt att kunna presentera en
sa bra bordeaux fran superargangen 2005 i
Systembolagets ordinarie sortiment for ett —
for Bordeauxforhallanden — s4 tilltalande pris.

| Dina Viner Professional Edition gav Per Bill
det hér vinet betyget Fynd, Allt om Vin skrev
"Rekommenderas” och Allt om Mat "Mer an
prisvart”.



SYDAFRIKA ¢ WESTERN CAPE

=t uppgraderat vin
fran en 'Export Star’

Sydafrikas viner gor just nu sitt segertag
Over vérlden. Exporten Okar lavinartat.
P& ett &r har den dkat med 18 procent.
Storsta okningen registreras fér exporten
till Sverige, dar Sydafrika numera ligger

i topp. Ett foretag som hela tiden legat

i framkant p& den har utvecklingen &r
Kleine Zalze, som nar Sydafrikas ledande
afférstidning Financial Mail senast belo-
nade framgéangsrika féretag, utndmnde
KZ till'Wine Company of the Year' och
‘Export Star’.

Senaste exporten till Sverige &r ett vin som
nu lanseras pé saval helbutelj som halv-
flaska. Det &r en Rhoneblandning, gjord pa
shiraz, mourvedre och viognier och det ar

ett vin ur Kleine Zalzes nast hégsta kvalitets-
serie, Vineyard Selection. Vinet har funnits
tidigare, men d& som Cellar Selection och
uppgraderingen innebar att man nu véaljer
annu battre vin till den har blandningen. Man
har helt enkelt valt ut de basta faten i kéllaren
till det har vinet. Att det kan saljas for 89 kr ar
fantastiskt.

Vineyard Selection Shiraz Mourvéedre
Viognier 2008, nr 2034 750 ml 89:-
375 ml 49:-

Druvblandningen i vinet &r 80% shiraz, 15%
mourvédre och 5% viognier. Shiraz- och
mourvedredruvorna kommer fran svalare
sluttningsvingardar i Stellenbosch, medan
viognierdruvorna hamtats fran Coastal
region, dar de véxer | valdranerade bergsvin-
gérdar. Den manuella skorden borjade med
viognier i bérjan av februari, medan de andra
sorterna skérdades en manad senare. Som

Johan Joubert och hans team é&r
vana vid att fa ta emot utmarkelser.

vanligt &r det Johan Joubert som statt for
vinmakeriet. Han 14t de krossade druvorna
kallmacerera i tre dygn innan jasningen bor-
jade. For att dra ut s& mycket som mdjligt av
skalens farg och arom@mnen beordrade han
en blandning av tva tekniker — dels tryckte
man ner skalhatten, dels pumpade man upp
vinet dver skalhatten. For att undvika alltfér
pataglig ekpaverkan anviande man sig av
franska fat som anvants tva eller tre ganger
tidigare. Fatlagringen varade 12 manader.
Resultatet ar ett
vin med djup,
réd férg och

en doft som
domineras av
bjérnbér, kryddor
och Rhénedru-
vornas typiska
rodfruktighet. |
smaken ar frukt
och tanniner val
integrerade. Bra
langd och en
sammetsmjuk
avslutning.

Fynd, tyckte Per
Bill i Dina Viner
Professional Edi-
tion. Rekommen-
deras, tyckte Allt
om Vin.

LANSERING | ORDINARIE
SORTIMENTET DEN 15 OKTOBER

Bankpengar
hojer vinets |
kvalitet

Den som bérjade utveckla
vingardarna kring det som i
dag heter Chateau Kirwan var
den engelske kdpmannen Sir
John Collingwood. Ar 1751
kopte han egendomen av den
franske adlingen Renard de
La Salle. Ett knappt artionde
senare Overgick agorna till
hans svarson Mark Kirwan,
en irlandsk handlare som
bodde i Bordeaux. Denne
Mark Kirwan var sa stolt éver
att vara slottségare att han
gav egendomen dess nuva-
rande namn, Chateau Kirwan.

1925 koptes det redan berémda
slottet av Armand Schyler. Han tillhérde
den bankslékt som alltjamt ager slottet.
Det ar i dag sonsonen Jean-Henris tre
barn Yann (som &r svensk honorarkon-
sul i Bordeaux), Natalie och Sophie,
som leder en utveckling med hdgre
kvalitet som uttalat mal. Investeringarna
har varit omfattande - bland annat har
slottsbyggnaden renoverats — men
det finns rejéla finansiella resurser hos
bankfamiljen Schyler som ocksa ager
negociantfirman Schréder & Schyler.
Sophie ar dessutom gift med en Roth-
schild.

Vinerna fran Chateau Kirwan Har
blivit allt battre, vilket inte minst marks
pa denna 2006:a.

Chateau Kirwan 2006,
Schroder & Schyler nr 98540 459:-
Chateau Kirwan ar ett klassat Margaux-
slott, som i 1855 ars klassificering
placerades i 3:e cru. Druvsammansatt-
ningen ar 65% cabernet sauvignon och
35% merlot. Vinodlingarna ar organiska
dven om man annu inte certifierat dem.
Syskontrion har visat stor ambition
i sina kvalitetsstravanden. Ett exempel:
Nar en del av vingarden med 50 ar
gamla stockar, som inte gav tillrackligt
bra druvmaterial, skulle ersattas 1t man
faltet ligga i trada i fem &r innan man
borjad nyplantera. Den sandiga, steniga
jordmanen skulle fa chansen att ater-
hémta sig. Man tilldmpar numera aven
sa kallad ”gron skord”, vilket innebar att
man under sommaren tar bort ett antal
klasar for att hdja koncentrationen i dem
som far sitta kvar. Fran 1993 gér man
ocksa ett andravin, Charmes de Kirwan.
Det gor att druvor fran alltfér unga
stockar och mindre bra lotter hamnar i
detta vin i stéllet for i forstavinet, vars
kvalitet darigenom lyfts markant.
Chateau Kirwan 2006 ar ett fruktigt
vin med kdrsbar och svarta vinbar i
doften. Smaken ar fint balanserad med
stadiga tanniner, som signalerar att vinet
behover kallartid for att kunna utveckla
hela sin potential.

Wine Spectator gav vinet 90 podng nar
man provade det i mars i ar.



LANSERING | BESTALLNINGSSORTIMENTET DEN 1 OKTOBER

Viner du kan bestélla i din Systembolagsbutik eller direkt fran var hemsida www.vinunic.se

Tva vita och ett rott fran Jadot

Vi fortsatter att fira Maison Jadots 150-&rsjubileum med att lansera ytterligare tre viner
i bestéliningssortimentet. Det &r viner frdn den norra delen av Cote-d'Or, alltsd Cote
de Nuits. Tva vita viner och ett rott.

Har fakta om de tre vinerna:

Jadot Cote de Nuits Villages Blanc le
Vaucrain 2006, nr 73246 259:-

Appellationen Cote de Nuits Villages &r lite
méarklig fér &ven om den heter Village finns
den inte i en by utan i fem. De &r beldgna
inom tva olika omraden i Céte de Nuits.
Vingéarden Le Vaucrain ligger i det sydligaste
omradet. 1996 kdpte Maison Jadot 3,5 hek-
tar vingardar i byn Comblanchien och cirka 1
hektar &r planterad med chardonnay. Denna
Coéte de Nuits Villages Blanc le Vaucrain har
lagrats 10 manader pa ekfat fore buteljering.
Vinet &r runt och fylligt med fin fruktighet och
bra balans.

Jadot Savigny lés Beaune 1er Cru Aux
Vergelesses 2006, nr 73244 319:-

Det hér vinet &r en ovanlig vit bourgogne
eftersom den utéver chardonnay ocksa
innehaller en del pinot blanc, vilket ar en
relativt vanligt férekommande druvsort i just
den har premier cru-vingarden. Har ar jorden
valdigt kritrik med mycket grus och sten.
Vinet har fatlagrats 15-17 manader innan det
buteljerades.

Doften i det har vinet ar ung, frisk och
fruktig med inslag av applen, citrus och
mineral. Ocksa smaken &r fruktig och har fin
karaktér med inslag av rostade fat, applen
och citrus. Lang eftersmak.
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Jadot Vosne Romanée 2006
nr 73245 419:-

Vosne-Romanée ar den hogst rankade kom-
munen i Céte-Nuits med vingdrdsnamn som
Romanée-Conti, La Tache och Richebourg.
Vosne-Romanée ar en utpréglad réd-
vinskommun och det som nu lanseras éar ett
kommunvin, d v s gjort pa druvor fran olika
vingardar i kommunen. Druvsorten &r givetvis
100% pinot noir och detta vin har lagrats 18
manader pa franska ekfat fore buteljering.
Det hér ar ett forforiskt vin, silkeslent och
runt. De &r friskt och frascht och har fin
balans. Den underbara frukten har nyanser
av kryddor, lakrits och viol. Tanninerna ar val
avrundade och strukturen tat.

VOSNE-ROMANEE

Appellation Contrélée

e

& e Mis en bouteilles par

1350l (N
LOUIS JADOT e
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KVALITET TILL VARJE PRIS

VinUnic AB e Box 7471 ¢ 103 92 Stockholm
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Vi reserverar oss for eventuella skrivfel, prisdndringar och slutférsaljning



