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Unika Vimﬁrb'pklass!

Clos Erasmus skapades av
Daphne Glorian, en vinalskare
och ”passionerad perfektionist”
som &r gift med den amerikan-
ske vinimportoren Eric Solo-
mon. Hon képte fyra branta,
terrasserade vingardar och
skapade Clos Erasmus ar
1990. Vinerna producerades
fran borjan i Alvaro Palacios
kéllare, men nar hans nya,
toppmoderna vineri stod klart
tog hon dver de gamla loka-
lerna. Sedan 1994 producerar
hon ocksé ett andravin, Laurel,
som vi nu for férsta gdngen kan
erbjuda den svenska markna-
den. Hon &ndrade d& ocksa
féretagets namn till Clos i
Terrasses. De bada vinerna
gors i synnerligen begransade
volymer som sdljs i endast tre
lander, USA, Schweiz och
Sverige.

Clos Erasmus Laurel Clos i Terrasses 2007
nr 95916 375:-
Den 15 februari lanseras 72 buteljer av det
har vinet. Det &r gjort p& druvor frdn samma
vingardar som forstavinet Clos Erasmus,
men kommer fran yngre stockar plus vin fran
sadana fat, som inte anses halla tillrackligt
hog kvalitet for Clos Erasmus-etiketten.
Druvsammansattningen ar 65% grenache
och 35% cabernet sauvignon. Vinet har
lagrats 18 méanader pa fat av fransk ek, nagra
anvénda en gang tidigare andra tva ganger
tidigare. Buteljerat utan foregaende filtrering.
Detta vin praglas av Prioratovinernas typiska
mineralkaraktér. Doft med inslag av skiffer

Daphne Glorian

morka korsbar, bjérnbar och lakrits. Den
mogna smaken &r valstrukturerad med s6t
frukt och stadiga tanniner. Fin langd.

Parkers The Wine Advocate har klassat
tidigare &rgangar av Laurel som det mest
prisvarda vinet fran Priorato.

Clos Erasmus 2007, Clos i Terrasses
nr 95938 1.195:-
Den 15 februari lanseras
24 buteljer av det har
vinet, som gors pa 85%
grenache och 15%
syrah. Skérdeuttaget ar
extremt 1agt, ca 20 hl/
ha, och produktionen
begransad till mindre

an 2.000 buteljer. Vinet
lagrades 20 méanader
pa barriquer av fransk
ek, 70% nya och 30%
anvénda en gang tidi-
gare. Ingen filtrering.
Doften &r intensiv med
inslag av svarta vinbér,
morka korsbér, blabar,
skiffer, kanel och andra
kryddor. Smaken &r tat,
rik och harmonisk med
stor koncentration och
vélintegrerade, mogna
tanniner och en dverval-
digande fruktighet.



Spannande viner att bestallal

Nr Namn Pris kr
73883 Ridge Chardonnay Santa Cruz Mountains 2007 349
73887 Brumont Chéateau Montus 2006 169
73884 Carmen Reserva Sauvignon Blanc 2007 99
73885 Carmen Reserva Pinot Noir 2006 109
73886 Carmen Reserva Syrah Cabernet sauvignon 2005 119

Fem nya viner lanseras i bestéllningssortimentet den 1 februari, en chardonnay fran
Ridge i Kalifornien, Chateau Montus fran Alain Brumont i Madiran samt tre Reserva-

viner fran Vifia Carmen i Chile.
Hér lite uppgifter om de vinerna.

Vi borjar med vinerna fran Vifia Carmen som gor vin i flera olika kvalitetsklasser.
De nu aktuella Reserva-vinerna goérs pa battre druvor fran béattre lagen &n bas-
vinerna. Tva av vinerna som nu lanseras &r endruvsviner, en sauvignon blanc och
en pinot noir, medan den tredje &r en blend av syrah och cabernet sauvignon.

Carmen Reserva Sauvignon Blanc 2007

nr 73884 99:-
Det hér vinet gors pa druvor fran vingardar
i det svalare vinomradet Casablanca, som
ligger narmare havet och darfor paverkas

mer av Humboldt-strémmen som

fér med sig kallt vatten fran polar- 1
havet i séder. Efter den manuella !
skorden fick musten kallmacerera i

i 12 dagar vid en temperatur av ca

3-4°C. Vinet har sedan jést i rostfria
staltankar vid lag temperatur for att

behdlla fraschéren och friskheten i 1
vinet. Efter jasning har vinet lagrats

ca 3 manader pa jastfallningen for

att uppné komplexitet och finess.

Vinet har ljusgul farg med gréna
reflexer. Fyllig doft av frukter som
melon och passionsfrukt. Tydliga
toner av krusbér och lime. Fyllig
smak av tropisk frukt med antydan
av paprika och nésslor med en frisk syra i
eftersmaken.

Passar till elegantare fisk- och skal-
djursanréttningar med smakrika tillbehor,
garna féarska orter. Svamp- och getostbru-
schetta, auberginesoppa eller caesarsallad.
Alkoholhalt 13%.

Carmen Reserva Pinot Noir 2006
nr 73885 109:-
Aven pinot noir-vinet gérs p& druvor fran de
svala vingardarna i Casablanca Valley.

Vinifieringsprocessen inleds med atta
dagars kallmaceration vid en
temperatur av ca 3-4°C. Jas-
ningen sker sedan i 6ppna tankar,
dér man genomfor regelbunden
pigeage, vilket helt enkelt betyder
att man rér om i tanken sa att
skalen blandas med vinet i stéllet
for att lagga sig som ett lock
ovanfor vinet.

Efter jasningen dras 75% av
vinet om till olika typer av franska
ekfat, medan den resterande
fjardedelen far mogna i stéltank.
Efter 10 manaders lagring butelje-
ras vinet som sedan flasklagras
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i ytterligare minst sex manader innan det
slapps pa marknaden.

Vinet har intensivt rédviolett farg. Mogen,
koncentrerad kérsbarsdoft med inslag av
kaffe, vanilj och kanel. Moget, kraftfullt,
medelfylligt vin med rejala tanniner och bra
balans mellan frukten och eken. Lang, kryd-
dig avslutning.

Passar till risotto med shitakesvamp och
schalottenldk, torsk med skirat smér och
pepparrot, pasta med grillad fankal och
senapsgradde, kyckling med kantarell- och
enbarssas.

Alkoholhalt: 13,5%.

Carmen Reserva Syrah Cabernet
sauvignon 2005 nr 73886 119
Det hér vinet ar en blend av 50/50 syrah och
caberet sauvignon. Druvorna kommer fran
vingérdar vid vineriet i Valle de Maipo.

Man skérdade manuellt &ven hér och
druvsorterna hanterades var for sig i vineriet.
Bada genomgick forst 12 dagars kallma-
ceration for att f& ut maximalt av farg och
fruktaromer. Dérefter traditionell jasnina vid
28-29°C i tankar av rostfritt stal,
féljd av maceration. Total mace-
rationstid i genomsnitt 21 dagar.
Spontan malolaktisk jasning, for
80% av blandningen i tank, resten
pa fat.

Efter blandning lagras vinet i
12 manader pa fat av fransk och
amerikansk ek. Efter buteljering
vilar det ytterligare 6 manader pa
butelj.

Vinets karaktar: Stor, mycket
fruktig, ungdomlig doft med
tydlig karaktér av rostade fat och
cassis, inslag av choklad, mocca
och orter. Smakrikt, ungdomligt,
mycket fruktigt vin med rostade toner av fat
och kaffe, inslag av cassis, gras, 6rter och
choklad.

Passar till ratter av morkt kétt, grillat och
vilt. Vinets komplexitet med fullpackad, héarlig
frukt gor att det passar utmarkt till smakrika
kottratter garna med feta saser.

Alkoholhalt: 14%.
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Chéateau Montus 2006,

Alain Brumont 73887 169:-
Det hér vinet lanserades i ordinarie sortimen-
tet vid tva tillfallen i fjol, men de buteljer som
da fanns tillgangliga hade god atgéng. Nu
har vi lyckts fa pafylining av lagret och séljer
det fér samma pris i bestélliningssortimentet.

Vinet har ursprungsbeteck-
ningen AOC Madiran. Druvsam-
manséttningen &r 85% tannat och
15% cabernet sauvignon.

Macerationsperioden omfat-
tar 3-6 veckor och jasningen
sker vid 28°C. Malolaktisk jas-
ning genomfors pa sma ekfat,
dar lagring sedan sker i 12-14
manader pa jastfallningen. Av
faten som anvands &r 80% nya,
resten anvanda en gang tidigare.
Vinet buteljeras utan féregaende
filtrering for att bibehalla sin
koncentration.

Enligt vinmakaren Fabrice
Dubosc passar vinet perfekt till rott kott,
grillat samt carpaccio, smakrika ostar och
choklad.

Alkoholhalt: 14,5%.

Santa Cruz Mountains Estate Chardonnay
2007, Ridge Vineyards, nr 73883 349:-
Ridges chardonnayhistoria bérjade redan
1959 nér den déavarande &gargruppen tog
egendomen i besittning och
upptéckte att det fanns nagra
hektar chardonnay pa egendo-
men. De producerade sin férsta
Monte Bello Chardonnay 1962,
"vid den tid da antalet vita
kvalitetsviner fran Kalifornien
kunde rézknas p& en hand”, som
man sjalv sade. 1976 bdrjade
man nyplantera chardonnay

i en arrenderad vingard som ’-Iﬂmm.};
gransade till egendomen och ATARE |
R

1985 bestdmde man sig for att
blanda vin harifrdn med det frén =

de &ldre vingardarna och vinet

fick da i stallet namnet Santa -
Cruz Mountain Chardonnay. Ar

1996 kopte man den arrenderade vingarden,
som nu allts& kom att tillhéra Monte Bello
Estate. Paul Draper identifierade snart de
basta lagena i vingardarna. 1999 separerade
han druvorna och gjorde tre olika chardon-
nayviner. Den bésta fick namnet Monte Bello
Chardonnay, den nést basta Santa Cruz
Mountains Chardonnay och den tredje Ridge
Coast Range Chardonnay. Men det gjorde
han bara det aret. | stéllet bestdmde han att
Ridge bara skulle géra en enda chardon-
nay av de basta druvorna. Av a&rgang 2007
blev det en Santa Cruz Mountains Estate
Chardonnay.

Vinmakaren Eric Baugher beskriver vinet
sa har: Vinet visar upp komplex frukt, stadig
syra och mineraler. Det avnjutes bast under
de kommande 6-7 aren.
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