BRUNO GIACOSA DOLCETTO D'ALBA 2021

Art. nr 1034223 Forslutning Naturkork
Pris 269,00 kr exkl. moms Druvor Dolcetto
Storlek 750 ml Alkoholhalt 13,5%
Producent Bruno Giacosa Sortiment Restaurang
Ursprung Piemonte, Dolcetto d'Alba, Italien

Varukategori Roda viner

Karaktir Morka korsbar, mogna jordgubbar torkade érter dominerar smak- och doftprofilen, atfoljt
av en elegant och lyft floral karaktar. Medelfylligt med mjuka tanniner och ett balanserat avslut.

Tillverkning Druvorna sorterades, avstjalkades och krossades férsiktigt innan alkoholjasningen
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startade i rostfria staltankar. Jdsning och maceration varade i 10-12 dagar, varefter vinet rackades ‘?{ y

over for malolaktisk jasning och fortsatt lagring dven da pa staltank. ,;.-"[P i gi
,:j_-._' K

Lagring Vinet lagrades 7 manader innan buteljering efter en lattare filtrering.

OLCETTO D'ALBA

Passar till Pizza al funghi

Om producenten

Bruno Giacosa kan med ratta kallas en av de storsta vinmakarna i var tid, och har en [@ngtgaende e
historia av att producera ikoniska viner. Daremot var han sallan mer specifik an ovan med att B ERUNO GIACOSA
beskriva den process med vilken han skapade sina viner, och han var nastan lika kand for sin

blygsamhet som for djupet och komplexiteten i sina basta buteljeringar av Barbaresco och Barolo.

| och med kopet av vingarden Falletto i Serralunga d'Alba 1982 sd bérjade man buteljera under tva
olika etiketter - Azienda Agricola di Falletto di Bruno Giacosa fér viner gjorda pa frukt fran egna
vingardar, samt Casa Vinicola Bruno Giacosa for viner gjorda pa kopt frukt. Vinerna kan ocksa ha
antingen en vit eller réd etikett, dar den roda star for Riserva-buteljeringarna som endast produceras i exceptionella drgangar och i sma
kvantiteter.
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