
Art. nr 1038754

Pris 1.035,00 kr exkl. moms

Storlek 750 ml

Producent Bass Phillip

Ursprung Gippsland, Australien

Varukategori Vita torra viner

Förslutning Naturkork

Druvor Chardonnay

Alkoholhalt 13,4%

Sortiment Restaurang

BASS PHILLIP PREMIUM CHARDONNAY 2021

Karaktär Ett nyanserat och komplext vitt vin med smak av mogen citron, persika och nötiga

nogattoner. Frisk syra och läskande mineralitet.

Tillverkning Druvorna pressades som hela klasar direkt ned i ekfat där vinet jästes till vin. 100 av

vinet genomgick malolaktisk jäsning.

Lagring Vinet lagrades 14 månader i lätt rostade ekfat. 46 % av faten var nya.

Passar till Eleganta rätter av fisk, skaldjur och fågel.

Om producenten
Bass Phillip är vida ansett som en av Australiens absolut bästa producenter och placerar sig

konsekvent i toppskiktet då den internationella vinskribentkåren publicerar sina listor över landets

främsta viner. Sedan firman startades och de första vingårdarna planterades i slutet av 1970-talet så

har fokus varit helhjärtat på att producera viner av absolut högsta kvalitet från varsamt och

omsorgsfullt skötta vingårdar. Tonvikten ligger på pinot noir och chardonnay sedan grundaren och

ägaren Phillip Jones i början av 80-talet blivit trollbunden av komplexiteten, finessen och elegansen i

de stora Bourgognevinerna. Det tog honom sedan nära 10 år att utveckla sin förståelse för

druvsorterna, den lokala terroiren och de bästa odlingsteknikerna för att uppnå ett resultat som var

i paritet med den burgundiska stilen. Det tog sedan inte lång tid förrän landets vinälskare fick upp ögonen för Bass Phillip och framgångarna har

sedan dess avlöst varandra.

I dagsläget förfogar Bass Phillip över 14 hektar med vingårdsmark. De är samtliga belägna i regionen Gippsland som ligger i delstaten Victorias

sydöstra hörn, på gränsen till New South Wales. Regionen består i sin helhet av endast drygt 170 hektar vingårdar och karaktäriseras av svala

temperaturer, hög luftfuktighet och djupa mineralrika jordar. Odlingsfilosofin kom tidigt att präglas av en stor respekt för natur och miljö och

vingårdarna har odlats ekologiskt sedan 1993. År 2002 tog Bass Phillip sedan steget till biodynamisk odling och man använder varken av

kemiska bekämpningsmedel, konstgödsel eller konstbevattning. Den naturliga balansen hos vinrankorna ses som det absolut viktigaste och för

att uppnå koncentration och intensitet i druvorna så beskärs rankorna till att producera mycket låga skördeuttag. Endast en halv flaska vin kan

göras från en ranka, vilket inte ens är hälften av delstatens genomsnittliga skördeuttag.
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