
Art. nr 1032813

Pris 189,00 kr exkl. moms

Storlek 750 ml

Producent Fabien Duveau

Ursprung Loire, Saumur-Champigny,

Frankrike

Varukategori Röda viner

Förslutning Naturkork

Druvor Cabernet Franc

Alkoholhalt 13%

Sortiment Restaurang

Certifiering Ekologiskt

FABIEN DUVEAU SAUMUR-CHAMPIGNY LES
MENAIS VARRAINS 2025

Karaktär Druvtypisk cabernet franc med smak av jordgubbar, vinbär, färska örter och en stenig

mineralitet. Läskande syra i balans med silkiga tanniner!

Tillverkning Alkoholjäsningen och och den malolaktiska jäsningen ägde rum i betongkärl. Därefter

lagrades vinet i ståltankar i tio månader innan buteljering på flaska.

Passar till Helgrillad kyckling med myntasås.

Om producenten
Familjen Duveau har funnits i den lilla byn Chacé i åtta generationer. När Fabien Duveau tog över

familjedomänen 2008 inledde han konverteringen mot ekologisk odling. Sedan 2021 är domänen,

som nu består av 16 hektar vingårdar, ekologiskt certifierad. Vingårdarna är planterade på

kalkhaltig "Tuffeau"-jordmån, som är känd för sin goda förmåga att bevara fukten i jorden vilken

skyddar vinrankorna mot vattenstress. Mixen mellan kalksten och lera ger hans viner en stor

nyansrikedom och livlig fräschör. 
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