
Art. nr 9006901

Pris 209,00 kr exkl. moms

Storlek 750 ml

Producent Lismore

Ursprung Cape South Coast, Sydafrika

Varukategori Vita torra viner

Förslutning Naturkork

Druvor Sauvignon Blanc

Alkoholhalt 13%

Sortiment Restaurang

LISMORE BARREL FERMENTED SAUVIGNON BLANC
2024

Karaktär Smakrik och druvtypisk med fatkaraktär och eleganta aromatiska inslag av vita blommor.

Krämig textur och inslag av tropiska frukter med en frisk syra.

Tillverkning 70 procent av vinet jäste och lagrades på äldre ekfat om 500 liter. Resterande 30

procent jäste och lagrades på betongägg om 1 500 liter. Vinet lagrades tillsammans med

jästfällningen.

Passar till Servera till rätter av fisk och skaldjur eller smakrika vegetariska rätter.

Om producenten
Samantha O'Keefe lämnade Kalifornien 2003 för att påbörja sin nya karriär som vinodlare och

producent i Sydafrika. Med sig hade hon sin familj med två barn och sin man och de köpte en gård i

avlägsna Greyton. När de flyttade dit fanns inga vingårdar i regionen överhuvudtaget, faktum är att

det inte ens var en vinregion.

Att det nu blivit ett Ward, det vil säga en kvalitetsappellation för vin i Sydafrika, är helt och hållet

Samanthas förtjänst då hon till dags dato är den enda vinproducenten i regionen...
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