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SWEDEN

VASSE FELIX SYRAH 2024

Art. nr 74041 Forslutning Skruvkork

Pris 249,00 kr exkl. moms Druvor Syrah 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 14,5%

Producent Vasse Felix Totalsyra 6,2 g/l

Ursprung Margaret River, Australien Restsocker 0,5 g/l

Varukategori Roda viner Sortiment Systembolagets bestallning

Karaktar Ett elegant svalklimatsvin med inbjudande doft med inslag av bjornbéar, skogshallon,
plommon, vitpeppar, kryddor, rosor och lite rostade toner. Smaken ar ren, fruktig, kryddig och
valstrukturerad med tydligt pepprig karaktar. Fin silkeslen tanninstruktur och en elegant eftersmak
med en finstamd mineralitet.

Tillverkning Druvorna skordades 16-28 februari. 67% av druvorna avstjalkades medan resten
pressades i hela klasar, varav 31% genomgick koldioxidjasning i hela druvor. Druvorna pressades
sedan skonsamt, varav 45% i basket press och musten fick sedan spontanjasa i en kombination av
staltank och 6ppna kar. Vinet har lagrats 12 manader i franska ekfat som var 2-6 &r gamla.

Lagring Vinet kan drickas redan nu, men kan ocksd med fordel lagras 5 ar eller langre.

Passar till Serverasvid 16-18°C i lite storre vinkupor till ratter av lamm, nét eller vilt, exempelvis
ortstekt lammrostbiff med ratatouille och potatisgratang med Gruyere, grillad entrecéte med Café
de Paris-smér, Pommes Anna och grillad sparris, rosastekt hjortytterfilé med enbarssky,

smorstekta kantareller och jordartskockspuré eller rédvinsbhraserad oxkind med kréamig potatispuré,

stekt smalok och glaserade morotter. Som vegetariskt alternativ foreslar vi rostad portabello med
belugalinser, timjan och cheévre. Vinet passar dven utmaérkt till olika lagrade hardostar som Ossau-
Iraty, Manchego Curado, 24 manaders Comté, Mimolette Extra Vieille eller en lagrad Gouda. Lufta
garna vinet 45-60 minuter fore servering.
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