BARBARESCO AUTINBE] 2021

Art. nr 52819 Forslutning Naturkork

Pris 269,00 kr exkl. moms Druvor Nebbiolo 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 14,5%

Producent Ca’ del Baio Totalsyra 5,5 g/l

Ursprung Piemonte, Barbaresco, Italien Restsocker 0,3 g/l

Varukategori Roda viner Sortiment Systembolagets bestallning

Certifiering Hallbarhetscertifierat

Karaktar Nyanserad floral doft med inslag av korsbar, tranbar, torkad viol och rosenblad. Komplex

och elegant smak med mjuka fina tanniner och inslag av kérsbar, plommon, rosor och fat.

Tillverkning Alkoholjasningen sker i temperaturkontrollerad staltank med 15 till 30 dagars

skalmaceration. Efterféljande 24 manaders lagring sker i botti av slavonsk ek med avslutande fyra
manader i flaskan. BARBARESCO

Lagring Kan lagras
Passar till Smakrika ratter med not eller vilt samt olika pastaratter och ostar.

Information Autinbej betyder pa den piemontesiska dialekten “vingardar som ligger i de b&sta och
soligaste sluttningarna pa en kulle”. Vinet fick namnet efter deras farfar Ernesto som ofta anvande
ordet for att beskriva de bdsta exponeringarna for vingadrdarna. Autinbej ar en klassisk Barbaresco,
en blandning mellan de olika vingardslagena Marcarini och Ferrere.

Om producenten

Ca 'del Baio har odlat vin sedan 1921 med samma familj vid rodret. Idag ar det den fjarde

generationen, bestaende av Giulio Grasso och hans déttrar, Paola, Valentina och Federica, som driver

garden. Egendomen ar beldgen i hjartat av Barbaresco straxt utanfor Treiso, invid omradet Tre stelle (tre stjarnor), de tre stjarnorna syns dven
pa etiketten till familjens klassiska Barbaresco, Autinbej.

Idag har familjen 25 hektar vinodling i omradet Barbaresco. Produktionen &r liten men detta till trots har familjens viner tagit varlden med
storm. Ca'del Baio har fatt motta flertalet priser under arens lopp. Giulio Grasso har blivit utsedd till “Wine maker of the year" av prestigefulla
Gambero Rosso och vinprofilen Hugh Johnsson utndmner dem till “the best value producer in Barbaresco” i sin Pocket Wine Book (2021).

Vingarden skéts med en extrem noggrannhet enligt ledorden natur och tradition. Druvorna odlas ekologiskt, vinerna ar certiferade enligt
piemontetisk standard (The green experience) och all skérd sker fér hand. Familjen hjalps at med arbete, och alla ar involverade i allt fran
beskaring av rankor till buteljering. Vinerna kannetecknas av en elegans och komplexitet som ger uttryck for den unika vaxtplatsen.

Druvorna avstjalkas och jases med naturligt férekommande jast i staltank dar en efterfoljande skalmaceration pa ca 15-20 dagar ger vinet dess
struktur. Vinerna lagras sedan i stora slavonska och dsterrikiska fat, s& kallade botti for okad syretillgdng. Viss anvdndning av mindre franska
ekfat for vita viner och vissa cruer forekommer ocksa.

Familjen gor idag tretton olika viner men huvudfokus ligger pa produktionen av deras fem Barbaresco. Deras instegs Barbaresco ar en
blandning av olika cruer, Gvriga fyra kommer fran enskilda vaxtplatser med syfte att framhé&va dess unika karakt&r. Cuerna Valgrande och
Marcarini ligger i kommunen Treiso medan Asili och Pora ar beldgna i kommunen Barbaresco. Halften av familjens produktion bestar av
nebbiolo och den andra halften ar fordelad pa dolcetto, barbera, chardonnay och moscato.
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