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CAMILLE HOMMAGE MILNON 2022

Art. nr 1044114 Forslutning Naturkork
Pris 1.159,00 kr exkl. moms Druvor Pinot Noir 100%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 13,5%
Producent Louis Roederer Sortiment Restaurang
Ursprung Coteaux Champenois, Frankrike

Varukategori Roda viner

Karaktir Stor och intensiv doft med inslag av solmogna réda och morka bar, blébar, lakrits, tobak,
orter och fat. Mjuk och komplex smak med en fin fruktkoncentration. Ldng elegant eftersmak med
tydlig mineralitet.

Tillverkning Druvorna skérdades 9 oktober med (dga skordeuttag per vinranka. De pressades
skonsamt i hela klasar och musten fick sedan spontanjasa. 21 dagars skalmaceration. Vinet har

lagrats 16 manader i franska ekfat, lika delar nya, 2 &r och 3 ar gamla fat.

Passar till Serverasvid 16-18°C till eleganta ratter av fagel, flask eller kalv, exempelvis stekt

Dty

ankbrést med korsbérs- eller plommonsky, rédbeta och/eller linser, Coq au vin med svamp och

2022
timjan, kalvytterfilé med svamp och &rter
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Ett stralande champagnehus med en exceptionell portfolj

LS ROEDERER ” s/

Att Louis Roederer tillhor de allra framsta Champagneproducenterna ar alla 6verens om. De kan
ocksa titulera sig varldsmastare efter att ha utsetts till “Sparkling Wine Producer of the Year" vid
The Champagne & Sparkling Wine World Championships.

Det finns fa viner som omges av ett s& magiskt skimmer som just Cristal. Den ryske tsaren

Alexander Il var stormfortjust i vinet som flodade vid hans hov och begéarde att det skulle levereras i buteljer av dkta kristall, darav namnet. ldag
ar flaskan av ofdrgat glas men namnet lever kvar i den prisade efterféljaren Cristal Brut. Framgangarna pa den ryska marknaden gav ett rejalt
uppsving ar Roederer som grundades i slutet av 1700-talet men fick sitt nuvarande namn da Louis Roederer tog ledningen i foretaget 1827.
Roederer &r idag ett av de fa privatdgda familjeféretagen i Champagne.

Roederers hoga kvalitet baseras pa de forndmliga vingardslagen som man forfogar 6ver. De levererar merparten av de druvor som anvands vid
framstallningen, endast 20 procent képs frén andra odlare. Vinerna fran de olika odlingslotterna vinifieras separat i staltankar och sma ekfat,

medan de reservviner som anvénds for att astadkomma den perfekta blenden i den &rganglosa storsaljaren Collection lagras pa stérre ekfat.
Den svenske varldsauktoriteten Richard Juhlin sparar inte pd berémmet i sin bok "En doft av Champagne”:

"Roederer dr onekligen ett stralande champagnehus med en exceptionell portfolj av viner. Standarchampagnen &r lysande, rosé och blanc de
blancs erbjuder en hustypisk, aristokratisk elegans och argangsvinet tillhor alltid de bdsta. Fér mig &r huset ett av de tre frémsta i hela
Champagne. Varje argang &r lysande. Kop alla Roederers argangviner ni kommer éver!”
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