COTE DE BROUILLY LIEU-DIT BRULHIE 2023

Art. nr 91183 Forslutning Naturkork

Pris 289,00 kr exkl. moms Druvor Gamay 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 13,5%

Producent Chéateau de la Chaize Totalsyra 4,5 g/l

Ursprung Beaujolais, Frankrike Restsocker 1,3 g/l

Varukategori Roda viner Sortiment Systembolagets tillfalliga

Karaktar Fruktig doft med inslag av roda bar, kérsbéar, jordgubbar, blommor och grafit. Mjuk och
elegant men komplex och mineraldriven smak med fin struktur, en hog valbalanserad syra och en
sammetslena tanniner. Harmonisk eftersmak med en angenam kryddighet.

Tillverkning Druvorna avstjalkades efter skord innan de pressades skonsamt. 13 dagars
skalmaceration. Vinet har lagrats 9 manader pd stora neutrala foudres.

Lagring Vinet dricks med férdel ungt, men kan ocksd lagras fram till 2030.

Passar till Serverasvid 14-15°C till charkuterier, smakrika fiskratter eller ratter av fagel, flask,
kalv eller lamm, exempelvis grillad tonfisk med svamp, linser, persilja och citron, rosastekt ankbrost
med puylinser och smorstekta kantareller, parlhona med svamp, rostad vitlok och smorstekt
spetskal, den franska klassiskern CEufs en meurette det vill siga pocherade &gg i rodvinsséds med
champinjoner, smalok, lardons och rostat surdegsbrad, flaskfilé med svamp, salvia och rostad ok,
kalventrecote med kantareller, haricots verts, Pommes Anna och en latt kalvsky eller grillad
lammrostbiff med orter, grillad aubergine, puylinser, rostad schalottenlok och en latt lammsky. Vinet
passar aven utmarkt till mildare ostar som Saint-Nectaire, Tomme de Savoie, Reblochon, Brie de
Meaux eller en 12-18 manaders Comté. Dekantera g&rna vinet 30-45 minuter fére servering.
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