
Art. nr 1034302

Pris 360,00 kr exkl. moms

Storlek 750 ml

Producent Domaine Laroche

Ursprung Chablis, Frankrike

Varukategori Vita torra viner

Förslutning Naturkork

Druvor Chablis 100%

Alkoholhalt 12%

Restsocker 0 g/l

DOMAINE LAROCHE CHABLIS PREMIER CRU
VAILLONS 2021

Karaktär Doften är mycket elegant och öppnar upp för en blommig doft med toner av citron och

tropisk frukt. Mineraliteten ger en doft av skiffer, våt sten och rök. Allt med en komplex elegans.

Smaken är intensiv med mogen citrus, friskt grönt äpple och milda honungstoner. En viss ekkaraktär

ger perfekt balans mellan den generösa frukten och de högst närvarande fruktsyrorna. Lång

eftersmak.

Tillverkning Alkoholjäsning såväl som malolaktisk jäsning sker i fat av fransk ek (faten är 1-7 år

gamla och medelrostade på 228l, 400l, respektive 600l). Även mindre fat används på 55 hl. Vinerna

vilar på sin jästfällning under 9 månader i medeltal. Denna första vila sker i de historiska källarna

från 900-talet i Obédiencerie.

Passar till Detta vin passar utmärkt till pilgrimsmusslor. Prova gärna ett vitt kök, till exempel kalv

med en generös gräddsås till. En väl lagrad ost - varför inte en getost - passar även detta vin.
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