EGLY-OURIET PREMIER CRU LES VIGNES DE
BISSEUIL

Art. nr 91319 Druvor Pinot Meunier 15%, Pinot Noir 15%,
Pris 935,00 kr exkl. moms Chardonnay 70%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 12,5%

Producent Egly-Ouriet Restsocker 3 g/l

Ursprung Champagne, Frankrike Sortiment Systembolagets tillfalliga
Varukategori Champagne

Karaktar Elegant, nyanserad doft med inslag av citrus, gréna dpplen, vita blommor, rostat bréd och
en tydlig ton av mineral. Torr, mycket frisk och nyanserad smak med tydlig ton av mineral, grillad
citron, grona applen och en liten, apritretande salta i eftersmaken.

Tillverkning Naturlig jasning under temperaturkontroll pé ekfat, varav 10% av faten var nya. Ingen
malolaktisk jasning &r genomford och inte heller nagon filtrering eller klarning. Champagnen har
lagrats i 48 manader pa sin jastfallning.

Passar till Serveras som aperitif eller till ratter av fisk och skaldjur.

Information Les Vignes de Bisseuil ar det senaste tillskottet bland Egly-Ouriets champagner. Till
skillnad mot deras 6vriga champgner bestar Les Bisseuill till stérsta delen av chardonnay (70%).

Om producenten
EGLY-OURIET AR CHAMPAGNE MED KULTSTATUS

Francis Egly ar en av forgrundsgestalterna nar det galler att héja statusen pa smaskalig
odlarchampagne. Han anses vara den i sarklass framste odlaren av Pinot Noir i hela Champagne, och
bade han och hans viner har kultstatus vérlden 6ver. Nar Francis Egly tog éver efter sin far 1980
minskade han omgaende skdrdeuttaget och dvergick till ekologisk odling.
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Egly-Ouriet grundades 1930 och &gorna omfattar dryga 11 hektar vinmark dominerad av Pinot Noir, merparten i hembyn Ambonnay. Pa tva

hektar i byn Vrigny odlas Pinot Meunier som utgor basen for kultvinet “Les Vignes deVrigny™

Egly-Ouriets viner ar majestatiska, rika och komplexa skapelser med stor lagringspotential. Vinerna ar mycket eftersokta och upplagorna ar

sma. Naturnéra odling, utan kemiska bekampningsmedel och viner som jases pa fat med sin naturliga jast &r ndgra av kdnnetecknen. Lagg till

det extra l@ng lagringstid pa jastfallningen, fyra till sex ar, i huvudsak pé fat som ger lager pa lager med komplexa smaker. "Bourgogne med

bubblor”, som en kritiker beskrev dem.

Egly-Ouriets paradvin ar den gigantiska “Grand Cru Blanc de Noirs" fran vingarden Les Crayeéres av ren Pinot Noir fran mycket gamla stockar -

en vinupplevelse langt utéver det vanliga.
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