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FLEURIE 2024

Art. nr 1044793 Forslutning Naturkork
Pris 189,00 kr exkl. moms Druvor Gamay 100%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 12,5%
Producent Chateau de la Chaize Totalsyra 5,2 g/l
Ursprung Beaujolais, Frankrike Restsocker 0,4 g/l
Varukategori Roda viner Sortiment Restaurang

Certifiering Ekologiskt

Karaktir Fruktig ndgot parfymerad doft med inslag av skogshallon, réda kérsbar, smultron, orter,
viol, blommor och grafit. Balanserad, mjuk och barig smak med en valbalanserad syra. Harmonisk
eftersmak med en fin mineralitet.

Tillverkning Majoriteten av druvorna avstjalkas fore pressning. 11 dagars skalmaceration. Vinet har

lagrats 8 manader i cementtank.
Lagring Vinet dricks med férdel ungt, men kan lagras upp till 5 ar.

Passar till Serverasvid 14-15°C i stérre vinkupor till charkuterier eller till ratter av fagel, flask
eller kalv, exempelvis ortstekt majskyckling med murklor, smérslungad farskpotatis och dragonsky,
ankbrdst med timjandoftande kdrsbarssky, rostade rédbetor och potatiskaka, grillad flaskkarré med
dijonsenap och érter eller en kalvfrikassé med varprimaérer. Som vegetariskt alternativ foreslar vi en
svamp- och getosttarte med karamelliserad 6k och valnétter. Vinet passar daven utmarkt till olika
ostar som Saint-Marcellin, Saint-Félicien, Tomme de Savoie, Morbier eller Brillat-Savarin. Lufta
garna vinet 10-15 minuter fore servering.
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