CHAMPAGNE GEOFFROY PURETE 1ER CRU BRUT
NATURE NV

Art. nr 57577 Druvor Pinot Noir 35%, Pinot Meunier 35%,
Pris 431,50 kr exkl. moms Chardonnay 30%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 12,5%

Producent Champagne Geoffroy Restsocker 0 g/l

Ursprung Champagne, Frankrike Sortiment Systembolagets bestallning
Varukategori Champagne

Karaktar Frisk och direkt champagne med tydligt driv framat. Smakbilden gar &t grona och gula
applen tillsammans med citrus och ett stank havssalta. Munkanslan ar pigg och latt, men utan att

tappa intenstiteten.

Tillverkning De handskérdade druvorna av argang 2016 sorterades vid ankomst till vineriet innan de
pressade som hela klasar i en traditionell korgpress. De olika vingardslotterna fick jasa separat i
temperaturkontrollerade emaljerade jaskar. Enbart den naturliga jasten anvandes. Vinerna
blendades sedan med reservvin fran 2015 samt en del av Geoffroys "réserve perpétuelle”, dvs en typ

av solera som startades 1970. Inget av vinerna har genomgatt den malolaktiska jasningen.

Lagring Vinet lagrades cirka 60 ménader p3 flaska pa sin jastfallning innan degoregering. Ingen
dosage tillsattes. CHAMPAGNE

Passar till Perfekt till farska ostron, alternativt till en medelmogen Brie de Meaux.

Om producenten

"Om du inte ar passionerad s& kommer du inte att kunna géra speciellt bra champagne”. Detta sdger

Jean-Baptiste Geoffroy, femte generationens odlare och vinmakare och nuvarande dgare av
Champagne Geoffroy. Domé&nen ar beldgen i Premier Cru-byn Cumiéres i Vallée de la Marne och darfor &r det naturligt med fokus pa bla
druvsorter, dar den storsta arealen &r dedikerad till pinot noir. Sammanlagt odlar man pd 14 hektar och utéver Cumiéres, dar de huvudsakliga
vingardarna ligger, sa dger Geoffroy dven ett litet antal vingardslotter i nadrliggande Damery, Dizy och Hautvillers. Odlingen utfors enligt
principen “lutte raisonnée”, vilket innebar en strikt ekologisk hallning dar inga kemiska eller syntetiska bekdmpningsmedel eller godsel
anvands. Jean-Baptiste arbetar mycket med tackgrédor mellan raderna av rankor, dels for att halla inne fukten i jordarna, dels for att framja

narvaron av insekter och smadjur som hjalper till att halla en naturlig balans i vingardarna.
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