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GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES 2024

Art. nr 92315 Forslutning Naturkork

Pris 579,00 kr exkl. moms Druvor Pinot Noir 100%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 13%

Producent Domaine Faiveley Totalsyra 3,2 g/l

Ursprung Bourgogne, Céte de Nuits, Restsocker 0,4 g/l

Frankrike Sortiment Systembolagets tillfalliga
Varukategori Roda viner

Karaktar Intensiv och aromatisk doft med inslag av morka korsbar, réda bar, kryddor och fat.

Koncentrerad medelfyllig smak med en hog vilbalanserad syra. Ldng harmonisk eftersmak.

Tillverkning Druvorna plockades och sorterades for hand. De avstjalkades delvis, andelen varierar
fréan ar till ar, innan de pressades skonsamt. Musten fick jésa i 19 dagar. Daglig 6verpumpning for att
fa fram sa mycket smak och farg som maojligt fran skalen. Vinet har lagrats i 14 méanader pa franska
ekfat varav 20-30% ar nya fat.

Lagring Vinet kan med fordel lagras 5-10 ar eller mer

Passar till Serverasvid 14-16°C i stora vinkupor till ratter av fagel, flask, lamm, not eller lGttare S
vilt, exempelvis rosastekt ankbrost med kantareller, puylinser och en latt rodvinssky, rostad FA I VELEY :

parlhéna med murklor och rotselleripuré, en attare version av Coq au vin, tjock flaskkotlett pad ben ;
GEVREY-CHAMBERTIX

med smorstekta kantareller, salvia och spetskal, kalventrecéte med Karl Johan, salvia och Pommes Vied v E
IEILLES VIGHES

Anna eller rosastekt radjursytterfilé med Karl Johan, rotselleri, savojkal och l&tt viltsky. Som
vegetariskt alternativ féreslar vi rostad rotselleri med blandad skogssvamp, puylinser, timjan, rostad
schalottenldk och Comté. Vinet passar ocksa utmarkt till lagrade hardostar som Brillat-Savarin,
Chaource, 18-24 mé&naders Comté, Citeaux, mild Epoisses eller Gruyére. Dekantera garna vinet 30-

45 minuter fore servering.
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