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MUSCAT GOLDERT GRAND CRU 2020

Art. nr 77993 Forslutning Naturkork

Pris 329,00 kr exkl. moms Druvor Muscat d "Alsace 90%, Ottonel 10%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 12,5%

Producent Domaine Zind-Humbrecht Totalsyra 6,5 g/l

Ursprung Alsace, Frankrike Restsocker 5 g/l

Varukategori Vita torra viner Sortiment Restaurang

Certifiering Ekologiskt, Biodynamiskt

Karaktar Ett generdst och uttrycksfullt vin. Goldert Grand Cru har en fyllig struktur och bjuder pa
ljuvliga aromer av rosor, litchi, honung, orter och kryddor. Sotman backas upp av en strukturgivande
mineralitet och en avvagt angenam bitterhet.

Tillverkning Hela klasar pressas varsamt, musten spontanjaser sedan [dngsamt pa gamla stora
ekfat, hela 12 ménaders [&ng jasning. Gravitation anvénds i stor utstrdckning i vineriet for att undvika
onddig paverkan pa vinet. Forsiktig filtrering av viner med socker kvar for att undvika en andra
jasning pa flaska. Minimal mangd svavel anvands.

Lagring Vinet lagras pa stora gamla ekfat och far ligga minst 6 manader pa sin jastfallning, darefter
12 manader pa stora traditionella ekfat.

Passar till Serveras 8-10 grader. Passar bra till en harlig getost, anka eller vildfagel.

Information Zind Humbrecht anvander en egen skala for att underlatta for sommeliern eller
konsumenten att férsta balansen mellan syra och sotma i vinet. P3 etiketten star det darfor alltid
Indice med en siffra efter, 1 till 5 dar 1 betyder "upplevs som torr” torr och 5 "upplevs som sot”, allt
efter balansen i vinet. Undantaget detta system ar Sélection de Grains Nobles och Vendange Tardive.
Detta vin har Indice 1
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