BIBFEMDUM
MR

PULIGNY-MONTRACHET 2024

Art. nr 1030498 Forslutning Naturkork
Pris 659,00 kr exkl. moms Druvor Chardonnay 100%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 13%
Producent Domaine Faiveley Totalsyra 5,7 g/l
Ursprung Bourgogne, Frankrike Restsocker 0,8 g/l
Varukategori Vita torra viner Sortiment Restaurang

Karaktar Fruktig doft med inslag av av citrus, applen, vit persika, exotisk frukt, hasselnotter, vita
blommor, vanilj och fat. Smakrik, torr, elegant och fyllig med en hég valbalanserad syra. Lang
harmonisk eftersmak med en tydlig mineralitet.

Tillverkning Druvorna plockades och sorterades for hand. De pressades skonsamt och musten fick
sedan jasa i ca 4 veckor, varav ungefar en tredjedel pd nya ekfat. Vinet har lagrats 14 manader pa
franska ekfat tillsammans med sin jastfallning.

Lagring Vinet kan lagras upp till 10 ar.

Passar till Serverasvid 10-12°C till ratter av fisk, skaldjur, fagel eller fldsk, exempelvis smérstekt
roding med beurre blanc, farskpotatis och vit sparris, hummer med brynt smér, halstrade
pilgrimsmusslor med blomkalspuré, brynt smor och rostade hasselnétter eller en helstekt
majskyckling med smérstekta kantareller, en latt graddsas och smérslungad potatis. Vinet passar
gven till lagrade hardostar som 24 manaders Comté, Beaufort eller en Gruyére Réserve. Servera
garna vinet i storre vinkupor.
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