SWEDEN

LE DIFESE 2024

Art. nr 1043959 Forslutning Naturkork

Pris 549,00 kr exkl. moms Druvor Cabernet Sauvignon, Sangiovese
Storlek 1500 ml Alkoholhalt 13,5%

Producent Tenuta San Guido-Sassicaia Totalsyra 5,9 g/l

Ursprung Toscana, Italien Restsocker 0,8 g/l

Varukategori Roda viner Sortiment Restaurang

Karaktar Generds fruktig doft med inslag av kérsbar, hallon, réda vinbar, plommon, viol, drter,
kryddor och fat. Medelfyllig, mjuk smak med hog valbalanserad syra och sammetslena tanniner.

Lang, harmonisk eftersmak med en fin mineralitet.

Tillverkning Druvorna skordades for hand med sangiovese forst i borjan av september foljt av

cabernet sauvignon i férsta veckan i av oktober. Druvorna sorterades redan i vingadrden och sedan =
sorterades de noggrant utvalda klasarna dven en andra gang i vineriet. De avstjalkades forsiktigt .
innan de pressades skonsamt och musten fick sedan spontanjasa i temperaturkontrollerade “m"::‘:"’:mﬂ
staltankar vid 26-27°C. Skalmaceration under 15-18 dagar beroende pé druvsort. Den malolaktiska e

jasning sker i staltank. Vinet har lagrats 12 manader i andra- och tredjegéngsfyllda franska
barriquer som tidigare anvants till lagring av Guidalberto. Vinet har sedan lagrats ytterligare 7 E
manader i flaska. LE DIFES

Lagring Vinet kan drickas ungt, men &ven lagras upp till 5 ar.

Passar till Serverasvid 16-18°C i medelstora vinkupor till ratter av fagel, flask, lamm eller not,

garna med inslag av tomat, 6rter och/eller svamp. Vi féreslar Pollo alla cacciatora - kycklingldr med
svamp, orter, parmesan och polenta, traditionell toskansk pasta som Pappardelle al ragu di cinghiale
- vildsvinsragu med tomat, rosmarin och en liten doft av enbar, Porchetta - ldngsamt rostad

flasksida med krispig sval, fylld med fankalsfro, vitlék, rosmarin och salvia serverad med rostad
potatis och grillad radicchio, Rosastekta lammracks med vitlok och rosmarin, grillad aubergine,
cannellinibénor, salvia och en koncentrerad lammsky, Bistecca alla Fiorentina med cannellinibénor och 6rtrostad potatis. Dekantera garna vinet
30-60 minuter fore servering, framforallt om det dricks ungt. Vinet passar dven utmarkt till lagrade ostar som Pecorino Toscano stagionato

DOP, 24-30 ménaders Parmigiano Reggiano, Pecorino di Pienza stagionato, 18-24 manaders Comté eller en medellagrad Taleggio.

Information Forsta argangen av Le Difese gjordes 2002

Om producenten
Ikonvin!

For hundra &r sedan ansdg de allra flesta att Bordeaux var vinet framfér alla andra. Det tyckte dven den italienske adelsmannen och uppfédaren
av rashistar Mario Incisa della Rocchetta. Som géast hos adliga vanner pa 1920-talet njét han ofta av ett vin fran deras dgor som hade den

omisskannliga karaktaren av mogen Bordeaux.

Tanken foddes pa att skapa ett sddant vin pa familjens egendom Tenuta San Guido i Toscana, ett vin som alltsa inte skulle baseras pa traktens
dominerande druva Sangiovese, utan pa franska druvor, framst Cabernet Sauvignon. Mario hade noterat att den steniga marken pa egendomen
paminde om franska distriktet Graves, ytterligare ett skal att plantera franska druvor. De férsta buteljerna var klara 1948 och vinet fick namnet

Sassicaia, “stenig mark”.

Sassicaia producerades bara for privat bruk fran 1948 till 1967. Vid det laget hade rankorna uppnatt tillrécklig alder for att ge mycket bra
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druvor och blenden hade finslipats till de proportioner som galler &nidag - 85 procent Cabernet Sauvignon och 15 procent Cabernet Franc. Da
hade man ocksa lart sig att vinet blev helt fantastiskt med négra ars lagring. 1968 lanserades Sassicaia pa@ marknaden och mottagandet blev

overvaldigande. Varlden hade fatt ett nytt ikonvin!

Under ménga ar gjorde Tenuta San Guido bara ett enda vin, men Marios son Nicold, som leder egendomen sedan 1970-talet har lanserat
ytterligare tva viner. Millenniets forsta ar, 2000, var det premi&r for Guidalberto, ett vin som fatt sitt namn efter Nicolos farfars farfars far. Vinet
skapades av tva skal, man ville erbjuda ett mer snabbmognande vin an Sassicaia och man ville géra en blend med Merlot. | de forsta argangarna

ingick en liten del Sangiovese, men sedan 2004 ar proportionerna 60 procent Cabernet Sauvignon och 40 procent Merlot.

Den som vill njuta av gott vin fran Tenuta San Guido till ett mycket rimligt pris valjer La Difese, som debuterade i drgangen 2002. Det &r en
kritikerhyllad blend av Cabernet Sauvignon (70%) och Sangiovese (30%) som lagrats pa fat som tidigare rymt Sassicaia och Guidalberto. Vinet
skapade Nicold som ett mer attillgangligt alternativ att servera vid dottern Priscillas bréllop. Det blev sa uppskattat av gasterna att man beslot

sig for att fortsatta producera det.
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