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LOUIS ROEDERER BRUT NATURE 2012

Art. nr LR1401 Druvor Pinot Noir 55%, Pinot Meunier 25%,
Pris 609,00 kr exkl. moms Chardonnay 20%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 12%

Producent Louis Roederer Sortiment Restaurang

Ursprung Champagne, Frankrike

Varukategori Champagne

Karaktir En kristallren, mycket torr champagne med stralande syra och koncentrerad frukt. Har
finns inslag av persika, kanderad citron och mineral. Vinet har Zero dosage (inget tillsatt socker) och
kallas darfor Brut Nature. Den mjuka, fina frukten rundar perfekt av den strama syran och resultatet
ar ett mycket valbalanserat och elegant vin. Kan sjalvklart avnjutas redan nu, men har aven god

lagringspotential.

Lagring 15% av vinet lagras pa ekfat. Vinet har fatt mogna fem ar i kallaren och ytterligare atta
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manader pa flaska efter degorgering.

Passar till Serverasvid ca 10°C som aperitif, till fisk- och skaldjursratter, kaviar, lax- och l6jrom
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eller ratter av ljust kott.

Information Den superhyllade argangen 2012! Den varldsberomda formgivaren Philippe Starck star
bakom den grafiska designen precis som tidigare argéngar sedan 2006.

Om producenten
Ett stralande champagnehus med en exceptionell portfolj

Att Louis Roederer tillhor de allra framsta Champagneproducenterna ar alla éverens om. De kan
ocksa titulera sig varldsmaéstare efter att ha utsetts till "Sparkling Wine Producer of the Year" vid
The Champagne & Sparkling Wine World Championships.

Det finns fa viner som omges av ett sd magiskt skimmer som just Cristal. Den ryske tsaren Alexander Il var stormfértjust i vinet som fldade vid
hans hov och begarde att det skulle levereras i buteljer av akta kristall, darav namnet. Idag ar flaskan av ofargat glas men namnet lever kvar i
den prisade efterfoljaren Cristal Brut. Framgangarna pa den ryska marknaden gav ett rejalt uppsving &r Roederer som grundades i slutet av
1700-talet men fick sitt nuvarande namn da Louis Roederer tog ledningen i féretaget 1827. Roederer &r idag ett av de fa privatégda
familjeféretagen i Champagne.

Roederers hoga kvalitet baseras pa de fornamliga vingardslagen som man férfogar dver. De levererar merparten av de druvor som anvands vid
framstallningen, endast 20 procent képs fran andra odlare. Vinerna frén de olika odlingslotterna vinifieras separat i staltankar och sma ekfat,
medan de reservviner som anvinds for att dstadkomma den perfekta blenden i den &rganglosa storsiljaren Brut Premier NV lagras pa storre
ekfat.

Den svenske varldsauktoriteten Richard Juhlin sparar inte pd berémmet i sin bok "En doft av Champagne”:

“Roederer dr onekligen ett stralande champagnehus med en exceptionell portfolj av viner. Standarchampagnen &r lysande, rosé och blanc de
blancs erbjuder en hustypisk, aristokratisk elegans och drgangsvinet tillhor alltid de basta. Fér mig ar huset ett av de tre framsta i hela
Champagne. Varje argang ar lysande. Kop alla Roederers drgangviner ni kommer éver!”
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