LOUIS ROEDERER COLLECTION 247 NV

Art. nr 7602 Druvor Chardonnay 44%, Pinot Noir 30%,
Pris 489,00 kr exkl. moms Pinot Meunier 26%

Storlek 750 ml Alkoholhalt 12,5%

Producent Louis Roederer Totalsyra 6,5 g/l

Ursprung Champagne, Frankrike Restsocker 7 g/l

Varukategori Champagne Sortiment Systembolagets fasta
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Karaktar Stor, fruktig och nyanserad doft med inslag av solmogna mirabelleplommon, citrus, paron, LoUt=ROZLE
honung, vita blommor, vanilj, choklad och en latt brédighet. Elegant, fyllig, frisk och fruktig smak
med citrustoner och en kramig textur. Ldng harmonisk eftersmak med energi, friskhet och en fin

mineralitet.

Tillverkning Druvorna skérdades mellan 29 augusti och 13 september. 23% av vinet har genomgatt
malolaktisk jasning. Vinet lagras i genomsnitt i tre ar pa jastfallning samt sex manader efter

degorgering.

Passar till Serverasvid 10-12°C som aperitif eller till ratter av fisk, skaldjur eller fagel, exempelvis
halstrade pilgrimsmusslor med brynt smorskum eller en blomkalspuré, gratinerade ostron med
parmesan eller orter, alternativt en lax- eller skaldjurstartar serverad med kramig avokado, lime
och lite 6jrom eller stekt majskycklingbrést med skogssvamp och gréddsds. Champagnen passar

dven utmarkt till lagrade ostar som en vallagrad Comté eller en kramig Brillat-Savarin.

Information 247 stér for skord nummer 247 sedan champagnen borjade produceras. Vinet bestar
framst (68%) av basargang 2022. Resten av vinet bestar av 27% "Perpetual Reserve”, en blend av
argangarna 2012, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017, 2018, 2019, 2020 och 2021 samt 5% "Reserve wine"
som lagrats i ekfat och bestar av argangarna 2013, 2017, 2018, 2019, 2020 och 2021. Anvand gérna
Louis Roederers app for att ldsa av etiketten och fa all information om innehallet i just din flaska.

Om producenten

Ett strilande champagnehus med en exceptionell portfolj

Att Louis Roederer tillhor de allra framsta Champagneproducenterna &r alla 6verens om. De kan ocksa titulera sig varldsméstare efter att ha
utsetts till "Sparkling Wine Producer of the Year” vid The Champagne & Sparkling Wine World Championships.

Det finns f& viner som omges av ett sd magiskt skimmer som just Cristal. Den ryske tsaren Alexander Il var stormfértjust i vinet som flédade vid
hans hov och begarde att det skulle levereras i buteljer av akta kristall, darav namnet. Idag ar flaskan av ofargat glas men namnet lever kvar i
den prisade efterfoljaren Cristal Brut. Framgangarna pa den ryska marknaden gav ett rejalt uppsving ar Roederer som grundades i slutet av
1700-talet men fick sitt nuvarande namn da Louis Roederer tog ledningen i féretaget 1827. Roederer &r idag ett av de fa privatéagda
familjeféretagen i Champagne.

Roederers higa kvalitet baseras pa de forndmliga vingardslagen som man forfogar over. De levererar merparten av de druvor som anvands vid
framst&llningen, endast 20 procent képs fran andra odlare. Vinerna fran de olika odlingslotterna vinifieras separat i staltankar och sma ekfat,
medan de reservviner som anvands for att dstadkomma den perfekta blenden i den argénglosa storsaljaren Collection lagras pa storre ekfat.

Den svenske varldsauktoriteten Richard Juhlin sparar inte pa berémmet i sin bok “En doft av Champagne":

"Roederer dr onekligen ett stralande champagnehus med en exceptionell portfolj av viner. Standarchampagnen ar lysande, rosé och blanc de
blancs erbjuder en hustypisk, aristokratisk elegans och argangsvinet tillhor alltid de bdsta. Fér mig &r huset ett av de tre frémsta i hela
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Champagne. Varje argang ar lysande. Kop alla Roederers argangviner ni kommer éver!”
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